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VIGTIGE BESKYTTELSESFORANSTALTNINGER C €
(Ja, vi skal)

Hos Instant Brands ™ kommer din sikkerhed altid farst. Instant Pot® Pro-
familien er designet med din sikkerhed i tankerne, og vi mener det. Tjek
Instant Pots lange liste over sikkerhedsmekanismer pa instantpot.co.uk for
at se, hvad vi mener.

Som altid skal du veere forsigtig, nar du bruger elektriske apparater, og falg
de grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger.

01 LAS ALLE INSTRUKTIONER, SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
OG ADVARSLER F@ZR BRUG. UNDLADEN AF DISSE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG INSTRUKTIONER KAN
RESULTERE | SKADER PA DIG SELV, ANDRE ELLER EJENDOMME

02 Brug kun Instant Pot Pro Crisp Tryk-lag til madlavning med tryk eller
airfryer lag med Instant Pot Pro Crisp multicooker-base. Brug af andre
lag kan forarsage personskade og / eller skade.

03 Pro Crisp airfryerlag er kun kompatibelt med den indvendige gryde i
Instant Pot Pro Crisp-serien med easy-grib handtag. Brug altid en indre
gryde af passende stgrrelse. Manglende overholdelse af disse
inkst(rjuktioner kan medfare forbreendinger eller andre kveestelser og / eller
skader.

04 Kun til husholdningsbrug. Ikke til kommerciel brug. Brug ikke apparatet
til andet end dets tilsigtede brug.
05 Kun til bordplade. Brug altid apparatet pa en stabil, ikke-braendbar,

jeevn overflade.

* Placer IKKE multicooker-basen pa noget, der kan blokere
ventilationsabningerne i bunden af basen.

« Dak eller bloker IKKE lufthullerne pa airfryerlaget, mens den er i
drift. Dette forhindrer jsevn madlavning og kan forarsage skader pa
apparatet. Lad der vaere mindst 13 cm plads rundt om airfryerlaget,
nar det er i brug.

* Brug IKKE airfryerlaget pa eller i neerheden af breendbare materialer
som duge og gardiner.

AADVARSEL

Lees denne vejledning omhyggeligt og fuldsteendigt og gem den il fremtidig reference. Manglende
overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfare alvorlig personskade eller skade.
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06 06Varme fra en ekstern kilde vil beskadige apparatet.

* Anbring IKKE apparatet pa eller teet pa en varm kogeplade, en opvarmet
ovn eller pa et andet apparat.

* Brug IKKE apparatet i neerheden af vand eller flammer.

* Brug IKKE udendgrs. Holdes veek fra direkte sollys.

07 Rar IKKE ved apparatets varme overflader. Brug kun multicooker -
bundhandtagene, nar du beerer eller flytter apparatet, eller handtaget
til airfryerlagets lag, nar du flytter laget.

« Flyt IKKE multicookeren, nar den er under tryk.
* Rer IKKE metaldelen af trykkogelaget, nar apparatet er i drift; dette
kan resultere i skade.

08 Rar IKKE ved varmt tilbehgr under eller umiddelbart efter tiIberedningO
» Brug altid korrekt handbeskyttelse og vaer ekstrem forsigtig, nar du

handterer varmt tilbeher eller den varme indvendige gryde.
* Anbring altid varmt tilbehgr pa en varmebestandig overflade eller
kogeplade.

09 Den aftagelige indre gryde kan veere ekstremt tung, nar den er fyldt
med ingredienser. Veer forsigtig, nar du lafter den indvendige gryde fra
multicooker -bunden for at undga forbraendmgsskader

« Der skal udvises ekstrem forsigtighed, nar den indre gryde
indeholder varm mad, varm olie eller andre varme vaesker

* Flyt IKKE apparatet, mens det er i brug, og veer yderst forsigtig, nar
du smider varmt fedt..

10 H Ehsleng) Under trykkogning medfarer overfyldning af den inderste
gryde risiko for tllstopn}llng i dampfrigivelsesraret. Dette kan fere il
overtryk, hvilket kan resultere i forbreendinger, personskade og/eller
materielle skader.

* Fyld IKKE over Max PC Fill -linjen som angivet pa den inderste gryde

» Fyld IKKE den inderste gryde over linjen Half Fill (som angivet pa den
indre gryde), nar du tilbereder mad, der ekspanderer under tilberedning,
f.eks. Ris eller tarrede grantsager.

AADVARSEL

Lees denne vejledning omhyggeligt og fuldsteendigt og gem den il fremtidig reference. Manglende
overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfgre alvorlig personskade eller skade.
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1 Dette apparat tilbereder under tryk. Ethvert tryk i

12

13

apparatet kan veere farligt. Tillad, at apparatet frigiver naturligt trykket
eller frigiver alt overskydende tryk for det abnes. Uhensigtsmeessig
brug kan resultere i forbraendinger, personskade og/eller
ejendomsskade. Se Frigivelse af tryk for sikre trykfrigivelsesteknikker.

+ Sorg for, at apparatet er korrekt lukket, for det tages i brug. Se
trykregulenngsfunktloner trykkogelag

+ Deek IKKE til eller bloker dampfrigivelsesventilen og/eller flydeventilen
med klude eller andre genstande;

« FORS@G IKKE at abne apparatet, for det har frigivet tryk, og alt
internt tryk er frigivet. Forsgg pa at abne apparatet, mens det stadig
er under tryk, kan fare til pludselig frigivelse af varmt indhold og kan
forarsage forbreendinger eller andre skader;

+ Placer IKKE dit ansigt, dine haender eller udsat hud over
dampfrigivelsesventilen eller flydeventilen, nar apparatet er i drift eller
indeholder resttryk;

» Leen dig IKKE hen over apparatet, nar du fierner lagene, da varme og
damp slipper ud, nar laget fiernes;

* Sluk for apparatet, hvis der kommer damp ud af
dampfrigivelsesventilen og/eller flydeventilen i en konstant strgm i
mere end 3 minutter under forvarmning eller tilberedning

* Hvis der kommer damp ud fra siderne af trykkogedaekslet, skal du
slukke for apparatet og sikre, at taetningsringen er korrekt installeret.
Se Trykreguleringsfunktioner: teetningsring;

« FORS@G IKKE at tvinge trykkogelaget af Instant Pot multicooker -
bunden.

Nar der trykkoges mad med en dejagtig eller tyk tekstur, eller et hgjt
fedtindhold/olieindhold, kan indholdet sprajte, nar tryklaget abnes. Folg
o]E)skrliftsmstruktlonerne for sikker trykfrigivelsesmetode. Se Frigivelse
af tryk.

Vedytilberedning af kad med skind (f.eks. Palse) kan skindet

svulme op ved opvarmning. Undga at gennembore skinnet, mens

den er svulmet op, da det kan resultere i en skoldningsskade.
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Nar du bruger airfryerlaget til gryden, ma du ikke overfylde
airfryerkurven. Overfyldning kan fa mad til at komme i kontakt med
varmeelementet, hvilket kan resultere i brand og/eller personskade.

Rar IKKE tilbehgret under eller umiddelbart efter tilberedning. For at

undga personskade,

* Brug altid korrekt handbeskyttelse, nar du fierner tilbehar og handterer
den inderste gryde;

* Anbring altid varmt tilbehgr pa en varmebestandig overflade eller
kogeplade;

« Laeg kun airfryerlaget pa den medfalgende beskyttelsespude;

anbring ikke pa bordpladen;

« Veer ekstrem forsigtig, nar du smider varmt fedt ud.

Hvis dette ikke gares, kan det resultere i alvorlig personskade eller tingskade.

Nar du bruger airfryerlaget, nar ovnens indre temperatur flere
hundrede grader. For at undga personskade ma du aldrig placere
ubeskyttede haender inde i gryden, far det er afkalet il
stuetemperatur.

Brug IKKE dette apparat til friturestegning eller trykkogning med olie.

P NEEEEISENar airfryerlaget er i drift, frigives varm luft gennem
ventilationsabningerne. Hold dine heender 0g ansigt i sikker afstand
fra ventilationsabningerne, og veer ekstrem forsigtig, nar du fierner
varmt tilbehgr fra apparatet. Hvis dette ikke gares, kan det medfare
personskade eller tingskade.

Skulle enheden udsende sort rgg, nar du bruger airfryerlag til gryden,
skal du trykke pa CANCEL og tage stikket ud af stikkontakten med det
samme. Vent pa at rggen stopper, inden laget fiernes, og renger
derefter grundigt. Yderligere oplysninger finder du i Fejlfinding.

AADVARSEL

Lees denne vejledning omhyggeligt og fuldsteendigt og gem den il fremtidig reference. Manglende
overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfare alvorlig personskade eller skade.
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AADVARSEL

Laes denne vejledning omhyggeligt og fuldsteendigt og gem den il fremtidig reference. Manglende
overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfare alvorlig personskade eller skade.
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Korrekt vedligeholdelse anbefales far og efter hver brug:

+ Kontroller dampfrigivelsesventilen, dampfrigivelseraret,
blokeringsbeskyttelse og flydeventil pa trykkogelaget for tilstopning;

« Kontroller varmeelementet og elementdaekslet pa airfryerlaget for

fedt og madrester;

* Inden du seetter den inderste gryde i multicooker -bunden, skal du

serge for, at begge dele er tarre og fri for madrester;

+ Lad apparatet afkgle til stuetemperatur inden renggring eller

opbevaring.

+ Lad ikke barn rengere eller vedligeholde enheden.

Se Pleje, rengaring og opbevaring for at fa flere oplysninger.

For at slukke skal du veelge Cancel, og derefter fierne stikket fra strgmkilden.
Tag altid stikket ud, nar det ikke er i brug, samt fer du tilfgjer eller fierner
dele eller tilbehgar, og far rengering. For at tage stikket ud, tag fat i stikket
og traek det ud af stikkontakten. Traek aldrig ud i selve ledningen.

Spildt mad kan forarsage alvorlige forbraendinger. En kort ledning er valgt
for at reducere farerne som fglge af greb, sammenfiltring og snublerisiko.

« Lad IKKE ledningen hange ud over kanterne pa borde eller bordplader, eller
lad ledningen bergre varme overflader eller aben ild, herunder kogeplader.

* Brug IKKE stikkontakter under bordet, og brug aldrig med en
forleengerledning.

* Hold apparatet og ledningerne veek fra barn.

Undersgg regelmaessigt apparatet og ledningen. Betjen ikke apparatet,

hvis ledningen eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer

korrekt eller er tabt eller beskadiget pa nogen made. Kontakt kundeservice
via e -mail eller telefon +44 (0) 3331 230051 for at fa hjeelp.

Brug IKKE dele, tilbehar eller tilbehar, der ikke er godkendt af Instant
Brands Inc. Brug af dele, tilbehgr eller tilbehar, der ikke anbefales af
producenten, kan forarsage risiko for personskade, brand eller elektrisk
stad. For at forhindre personskade og beskadigelse af apparatet skal du
kun udskifte teetningsringen med en autoriseret Instant Pot -teetningsring.

AADVARSEL

Lees denne vejledning omhyggeligt og fuldsteendigt og gem den il fremtidig reference. Manglende
overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfare alvorlig personskade eller skade.
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25 Undga kontakt med bevaegelige dele, da det kan resultere i personskade.

26 Forsgg IKKE at reparere, udskifte eller &ndre apparatets komponenter,
da dette kan forarsage elektrisk stad, brand eller personskade og
ugyldigger garantien.

27 Manipuler IKKE nogen af sikkerhedsmekanismerne, da dette kan
resultere i personskade eller materielle skader.
28 Multicookeren og airfryerlag indeholder elektriske komponenter. Sadan

undgar du elektrisk sted:

* Laeg IKKE vaeske af nogen art i multicookeren, uden at den inderste
gryde er pa plads;

* Nedsaenk IKKE multicooker-basen, airfryerlaget eller ledningen eller
stikket i vand eller anden vaeske;

« Skyl IKKE multicookeren eller airfryerlag til gryden under en hane.

29 Brug IKKE apparatet i andre elektriske systemer end 220-240V ~
50-60Hz. Ma ikke bruges sammen med stramomformere eller adaptere.

30 Dette apparat ma IKKE bruges af barn eller personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner. Ngje overvagning er
ngdvendig, nar ethvert apparat bruges i neerheden af barn og disse
personer. Barn ma ikke bruge eller lege med dette apparat.

31 Efterlad IKKE apparatet uden opsyn, mens det er i brug. Tilslut aldrig
dette apparat til en ekstern timerkontakt eller et separat
fiernbetjeningssystem.

32 Opbevar IKKE materialer i bunden af multicookeren eller den indre
gryde, nar den ikke er i brug.

33 Leeg IKKE breendbare materialer i multicookerens bund eller den indre
gryde, sasom papir, pap, plast, polystyren eller tree.

34 Brug IKKE det medfglgende tilbehgr i en mikrobglgeovn, bradrister,

konvektion eller konventionel ovn eller pa en keramisk, elektrisk spole eller

gaskomfur eller udendars grill.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

AADVARSEL

Laes denne vejledning omhyggeligt og fuldsteendigt og gem den il fremtidig reference. Manglende
overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfare alvorlig personskade eller skade.

instantpot.co.uk | 7


https://www.instantpot.co.uk/pressure-cookers-multicookers/

VIGTIGE BESKYTTELSESFORANSTALTNINGER Ce€

Fare for elektrisk stad. Brug kun en jordet stikkontakt.

* Fjern IKKE jordforbindelsen.

* Brug IKKE en adapter.

+ Brug IKKE en forleengerledning.

Manglende overholdelse af disse instruktioner kan resultere i elektrisk stad og/eller alvorlig
personskade.

HVIS NOGEN AF DE VIGTIGE SIKKERHEDSKANALER OG/ELLER INSTRUKTIONERNE
IKKE FALGES TIL SIKKER ANVENDELSE SES SOM MISBRUG AF DIN APPARAT, DER
KAN FJERNE DIN GARANTI OG SKABE RISIKO FOR ALVORLIG SKADE.

Serlige ledningssaet instruktioner

I henhold til sikkerhedskravene leveres der en kort stramforsyningsledning for at reducere
farerne som fglge af sammenfiltring og snubling.

Dette apparat har en jordet Europlug. For at reducere risikoen for elektrisk sted skal stikket
seettes i en jordet og let tilgeengelig stikkontakt.

Produkt Specifikationer

® D | ©

Model:

Pro Crisp AF 8 1500 W 220-240V~ 50-60Hz 7.6 Liter 11.88 kg
Pro Crisp AF 8
Med Trykkogerlag:
@ cm: 37.55 L x 36.16 B x 36 H
Med Airfryerlag:

cm: 37.55L x 36.16 B x 39 H

Find dit modelnavn og serienummer
Modelnavn: Find det pa markaten pa bagsiden af multicooker-basen, teet pa ledningen.

Serienummer: Serienummeret er pa det hvide klistermaerke naer maerkaten.

AADVARSEL

Lees denne vejledning omhyggeligt og fuldsteendigt og gem den il fremtidig reference. Manglende
overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne kan medfare alvorlig personskade eller skade.
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Produkt, dele og tilbehor

Se Pleje, rengaring og opbevaring: Fjernelse og installation af dele for at finde
ud af, hvordan alt passer sammen.

Toppen af trykkogelag

Dampfrigivelses-

enhed Daeksel til frigivelse af damp

Dampfrigivelsesventil

Dampfrigivelsesrar

Flydeventil
Lagfinne
Hurtigudlgserknap
Lag handtag
/ 2% Lagfinne

,
. W Uy
QuickCool™ beskyttelsescover

o
%@/Mi 7
g,
Lis092

Markerer for lagposition

Instant Tip: Stil tryklaget op for at holde det fra din
= bordplade. Seet venstre eller hgjre lagfinne ind i de
tilsvarende lagholdere pa basen for at sta op og

spare plads!

Bunden af trykkogelag

Lasestift

Forseglingsring

Siliconelag
(BUnden af flydeventil)

Forseglingsringsrille

Anti-block beskytter

Dampfrigivelsesror
(Under anti-block beskytter)

Illustrationer i dette dokument er kun til reference og kan afvige fra det faktiske produkt.
Henvis altid til det faktiske produkt.
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Produkt, dele og tilbehor

Airfryerlag

Toppen af aifryerlag

Laghandtag Laghandtag

Luftindtag

luftventilation

Bunden af aifryerlag

Element cover

Varmeelement
(Under element cover)

Lag strgmstifter

Indre gryde

Easy-grip silicone
handtag

O Instant Tip: Komfurvenlig og

= ovnsikker til 450°F! Den
indvendige gryde har en
slagbundet trelags bund i
kokkengrej, som lyder
kompliceret, men som egentlig
bare betyder, at du kan bruge
den stort set hvor som helst -
fra multikogerbunden til enhver
elektrisk, keramisk, gas- eller
induktionskogeplader.

Instant pot

Flad bund

lllustrationer i dette dokument er kun til reference og kan afvige fra det faktiske produkt.
Henwvis altid til det faktiske produkt.
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Produkt, dele og tilbehor

Multicookerbase

Base power pad

Ydre gryde Lagholder

Kondensrand ) —=

Kondens opsamler

Kontrolpanel g Multicooker handtag
o e
Rustfrit stél eksterigr m 0 @) Varmeelement
&LEAJ J— (interigr)
Stremstik
(Bagpa)

Tilbehor

Beskyttelsespude og

Grill/dehydrator bakke opbevaringscover

Multi-functional rist

Base til airfryerkurv

lllustrationer i dette dokument er kun til reference og kan afvige fra det faktiske produkt.
Henwvis altid til det faktiske produkt.
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Kom godt i gang

Forste opsatning
Du - ja, du - kan dette! (Den bider ikke!)

@ “The only real stumbling block is fear of failure. In cooking
you’ve got to have a what-the-hell attitude.” — Julia Child

01 Tag Instant Pot Pro Crisp ud af kassen. (Hvis du ikke allerede har gjort det!)

02 Fjern emballagematerialet og tilbehgret fra og omkring multicookeren og s@rg for, at
alle delene er redegjort for. Se produkt, dele og tilbehar for en fuldstaendig opdeling af
dele.

E/ Searg for at tjekke under den indvendige gryde!

03 Vask den indre gryde i en opvaskemaskine eller med varmt vand og opvaskemiddel.
Skyl med varmt, klart vand og brug en blgd klud til grundigt at t@rre ydersiden af den
indre gryde.

04 Tor varmeelementet af med en blgd, ter klud for at sikre, at der ikke er nogen
omstrejfende emballagepartikler tilbage i multicookeren..

E, Fjern ikke advarselsmaerkaterne fra laget (medmindre det er angivet pa
maerkaten!) Eller identifikationsetiketten bag pa multicooker -basen.

05 Du kan blive fristet til at seette Pro Crisp pa din kogeplade - men gor det ikke!
Placer multicooker -basen pa en stabil, plan overflade, veek fra braendbart
materiale og eksterne varmekilder.

Mangler der noget eller er noget beskadiget?

Kontakt din forhandler eller Instant Pots kundeplejeradgiver via e -mail pa
support@instantpot.co.uk eller pr telefon pa +44 (0) 3331 230051, og vi vil med glaede
fa noget magi til at ske for dig!

e Tjek produkt, dele og tilbehgr for at lsere din Instant Pots komponenter at
kende, og lees derefter Trykreguleringsfunktionerne for mere information.

* Mens du laver den indledende testkgrsel (vandtest), skal du lsese Trykkogning
101 for at finde ud af, hvordan magien sker!

A FORSIGTIGT

Laes de vigtige Anbring ikke apparatet | For at undga risiko for
sikkerhedsforanstaltninger |pa en kogeplade eller |ejendomsskade og/eller
for brug af apparatet. pa et andet apparat. personskade ma der ikke
Mangel pa laesning og Varme fra en ekstern | anbringes noget oven pa
hvisdisse instruktioner for | kilde vil beskadige apparatet, og deekning eller
sikker brug ikke folges kan |apparatet. blokering af damp-
resultere i skader pa frigarelsesenheden eller
apparatet, ejendomsskade antiblokbeskyttelsen, der er
eller personskade. placeret pa apparatets lag.

14 | support@instantpot.co.uk | +44 (0) 3331 230051

Kom godt i gang

Indledende testkorsel (vandtest)

Skal du lave vandtesten? Nej - men det er en fordel at laere din nye Pro Crisp ind og ud
at kende, sa du forbereder dig pa succes i kgkkenet! Brug et par minutter pa at leere

hvordan denne maskine fungerer.
Step 1: Opsatning af Pro Crisp til
trykkogning

01 Fjern den inderste gryde fra
multikogerbunden, og tilsaet 750 ml
vand til den indre gryde, og saet den
derefter tilbage i maskinen.

02 Tilslut stremkablet til en
220-240 V strgmkilde.

Displayet viser OFF.
03 Placer og luk trykkogelaget som

beskrevet i Trykreguleringsfunktioner:

trykkogelag.

@Léget forsegler automatisk til
trykkogning..

Step 2: “Tilberegning” (...ikke helt, da
dette bare er en test!)

01 Veelg Pressure Cook.

02 Drej drejeknappen for at justere
tilberedningen tid til 5 minutter
(00:05).

Tryk pa drejeknappen for at bekreefte
andringen, og ga til det naeste felt.

Lad trykniveau veere pa High.

=g Tilpasninger foretaget til
tilberedningstid, temperatur og
trykniveau gemmes i Smart -
programmet, nar tilberedningen
begynder.

03 Tryk Start for at begynde

Displayet viser ON, og
tilberedningslinjen for tilberedning
viser forvarmning.

El Mens multicookeren ggr sit, skal du
leese Trykkogning 101 for at finde ud
af, hvordan magien sker..

04 Nar Smart -programmet er feerdigt,
begynder multicookeren Hold varm

tryk Cancel for at afslutte Hold varm
og returnere til standby.

Step 3: Trykfrigivelse

01 Folg instruktionerne for 'Quick
Release' in
Trykfrigivelsesmetoder

02 Vent pa, at flydeventilen falder
¢, abn derefter forsigtigt laget og fiern
det som beskrevet i
Trykreguleringsfunktioner: Trykkogelag

03 Brug den korrekte handbeskyttelse
til at fierne den inderste gryde fra
multicooker -bunden, kassér vandet og
ter den indvendige gryde grundigt.

Det var det! Du er nu klar :)
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Kom godt i gang

A FARE

Forseg IKKE at fjerne laget, mens flydeventilen er oppe, og forseg ALDRIG
at tvinge laget op. Indholdet er under ekstremt pres. Flydeventilen skal vaere
nede, fgr du forsgger at fierne laget. Manglende overholdelse af disse
instruktioner kan resultere i alvorlig personskade og/eller ejendomsskade

AFOR

Damp under tryk frigives gennem
toppen af dampfrigivelsesventilen.
Hold udsat hud veek fra
dampfrigivelsesventilen for at undga
forbraendingsskader.

IGTIGT

Den indre gryde bliver varm efter
tilberedning. Brug altid passende
varmebeskyttelse, nar du handterer
en varm indvendig gryde for at undga
forbreendingsskader.
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Trykkogning 101

Trykkogning bruger damp til at haeve vandets kogepunkt over 100C. Disse hgje
temperaturer giver dig mulighed for at tilberede mad meget hurtigere end normalt.

(Bag det magiske taeppe)

Nar du trykkoger, gar Instant Pot Pro Crisp gennem 3 trin.

Forvarmning

Hvad du ser

Statuslinjen for
tilberedning viser

Hvad du ikke ser

Mens multicookeren
forvarmer, fordamper
vaeske for at skabe
damp.

Tips

Den tid, det tager for multicookeren at
danne tryk, afhaenger af ting som mad
og veesketemperatur og volumen.
Frosne fgdevarer har den lsengste

Pre-heating. forvarmningstid. For de hurtigste
Nar der er opbygget | resultater, opte din mad, fer du
Displayet viser ON. | nok damp, springer tilbereder den.
flydeventilen op og Ingen grund til at haenge ud i Igbet af
laser laget pa plads. denne fase - stol pa den IP -magi!
Tilberedning

Hvad du ser

Statuslinjen for
tilberedning beveeger
sig over til Cooking.

Displayet skifter il
nedteellingstimeren.

Hvad du ikke ser

Tips

Nar Instant Pot nar det
kraevede trykniveau,
begynder tilberedningen.

Det fastholder automatisk
tilberedningstrykket ved hagijt
eller lavt tryk under hele

Et hgjere tryk betyder en
hgjere temperatur.

Smart Programindstillinger
(f.eks. Tilberedningstid,
trykniveau osv.) Kan til
enhver tid justeres under

tilberedningen.

tilberedningen.

Depressurisation

Hvad du ser

Hvis Hold varm er taendt
efter tilberedning, flyttes
statuslinjen for
tilberedning til Keep
Warm, og timeren teeller
op fra 00:00.

Hvis ikke, vender
multicookeren tilbage til
standby og viser END.

Hvad du ikke ser

Selvom maden er
feerdiglavet, er
trykkogeren stadig
under tryk og varm.

Trykfrigivelse seenker
temperaturen og giver
dig mulighed for sikkert
at fierne laget

Tips

Folg din opskriftsinstruktion, nar
du veelger en
Trykfrigivelsesmetode.

Se Frigivelse af tryk:
Trykfrigivelsesmetoder pa naeste
side for at fa oplysninger om
teknikker til sikker udluftning.

O Instant Tip: Instant Pot afkeles
= hurtigere, hvis Keep Warm er slukket

instantpot.co.uk | 17
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Trykfrigivelse

Du skal frigive tryk efter tilberedning under tryk, for du forsgger at abne laget.
Folg din opskrifts instruktioner for at vaelge en Trykfrigivelsesmetode, og vent altid, indtil
flydeventilen falder i Iaget, for den abnes.

Under tryk Tryk er frigivet

AADVARSEL

Deek ikke til eller bloker
dampfrigivelsesventilen eller
deekslet for at undga
personskade og/eller materielle
Dampfrigivelsesrenheden, nar du skader

slipper tryk for at undgd

e

Damp, der skubbes ud af
dampfrigivelsesventilen, er varm.
Laeg IKKE heender, ansigt eller
udsat hud over

Forseg IKKE at fjerne laget, mens flydeventilen er oppe, og ALDRIG
forsgge at tvinge laget op. Indholdet er under ekstremt tryk. Flydeventilen
skal veere nede, for du forsgger at fjerne laget. Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan medfgre alvorlig personskade og/eller eiendomsskade

Trykfrigivelsesmetoder

¢ Naturlig frigivelse (NR eller NPR)
¢ Hurtig frigivelse (QR eller QPR)
e Tidsbestemt naturlig frigivelse
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Cc

Naturlig frigivelse (NR eller NPR)
Nar tilberedningen er feerdig, skal du lade hurtigudigserkontakten sta i teetningsposition,
indtil flydeventilen falder ned i laget.

Hvad kan du forvente?

Hvad skal du ggre?

Dit maltid fortseetter med at tilberedes, selv efter

Nar tilberedningen er feerdig, at Smart programmet er slut

skal du lade Hurtigudlgserknap
std i teetningsposition SEAL,

indtil fIydeventiIen falder ned i O Instant Tip: Dette kaldes "overfarselstilberedning" eller
o = "hvilen" og det er fantastisk til store stykker kad
laget. \

( \ Trykfrigivelsesperioden kan variere baseret pa

> N @ meengden, typen og temperaturen af mad og vaeske.
o) seal |EEC2R) Medmindre du bruger QuickCoool teknologi, kan NR
boood tage op til 40 minutter med nogle retter, s& planlaeg
fremad - det er veerd at vente pa.

Se QuickCool for at finde ud af, hvordan du frigiver
naturligttryk hurtigere end nogensinde for!

BEM/ERK

Brug NR til at trykgrifrive multicookeren efter tilberedning af fedevarer med hgj
stivelse (f.eks. Supper, gryderetter, chilis, pasta, havregryn og congee) eller efter
tilberedning af mad, der udvider sig, nar den er kogt (som bgnner og kerner).

Seal position

Hurtig frigivelse (QR eller QPR)

Stopper tilberedning hurtigt og forhindrer overtilberedning. Perfekt til hurtig
tilberedning af grentsager og sart fisk og skaldyr!

Hvad kan du forvente?

Hvad skal du ggre?

Flyt Hurtigudigserknap fra SEAL til VENT,
og vent, indtil flydeventilen falder ned i

laget Nar dampfrigivelsesdaekslet er installeret

x korrekt, harer du et deempet sus, nar
damp rammer daekslet og spredes. Hvis
daekslet ikke er installeret korrekt, vil en
kraftig dampstrale blive skubbet ud
gennem toppen af
dampfrigivelsesventilen.

Vent

Trykfrigivelses position
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Trykfrigivelse Kontrolpanel

BEM/ERK L

Brug ikke QR, nar du tilbereder fede, olierede, tykke eller stivelsesholdige (1 TT——  Instant Oot ez
fedevarer (f.gks. G.ryde[etter, chili, pasta og congee) eller nar du tilbereder ressre (0 o & ol o
mad, der udvider sig, nar det koges (f.eks. Banner og korn). (2} - eonmsEsnsEs -
Sauté Y Pre-heating Cooking Keepwarml Roast
Tidsbestemt naturlig frigivelse E . :': ﬂ =:' l_“-= :':‘ . a
Tilberedningen fortszetter i et bestemt tidsrum og stopper derefter hurtigt, nar du slipper ﬁf/ T’: L, v e | Bale e
det resterende tryk. Perfekt til madlavning af ris og korn. o_// - e R -
Steam Broil
Hvad skal du gere? Hvad kan du forvente? - ey et e
(s e te
Nar dampfrigivelsesdaekslet er installeret korrekt, @ Cancel e
. . . hgrer du et deempet sus, nar damp rammer
Lad Hurtigudlgserknap sta i \
teetningspositionen SEAL i deekslet og spredes. 0
Hvis daekslet ikke er installeret korrekt, vil en kraftig

et par minutter (i henhold til

din opskrift), flyt den derefter dampstrale blive skubbet ud gennem toppen af

i i . Viser status for forskellige indstillinger. Se Kontrolpanel: Statusikoner for
fra SEAL til VENT, og vent, dampfrigivelsesventilen. 1 Statusikoner detalier.
indtil flydeventilen falder ned . . .
i laget. E/ Temperat.uren | multlcocl)ke.re'n faId(ﬂar, sa . 2 c Viser, nar multicookeren er i tilstanden forvarmning, madlavning eller hold
dampudgivelsen er muligvis ikke s kraftig som varm. Se Kontrolpanel: Tilberedningslinje for tilberedning for detaljer.
en normal QR.
Trykkogelag Airfryerlag
Hvis du ser meget sprgjt, mens du trykfrigiver, skal du flytte Hurtigudlgserknap tilbage * Trykkog * Arfry
fra VENTT til SEAL og vente et par minutter, for du forsgger at frigive tryk igen. Hvis 3 Smart * Slow Cook * Steg
sprgjt fortseetter, skal du bruge NR til sikkert at frigive det resterende tryk Programmer | ¢ Sauté/Svits e Bag
e Sous Vide e Grill
e Damp e Dehydrer
Viser tiden i TT:MM format.
4 Timer Teeller op eller ned, afhaengigt af Smart -programmet..
EI Viser temperature i °C (Celsius) eller °F (Fahrenheit) under Sous
Vide.
5 Tryk Veelg mellem lav (Low) og Hgj (High).

6 | Temperatur | Vaelg mellem lav (Low), Hgj (High) og brugerdefineret.

Drej pa drejeknappen for at rulle gennem smarte programmer, andre
7 Betjenings- | Statusikoner og justere tid, temperatur og trykniveauer.

skive E:/ Skiven er ogsa en knap. Tryk pa drejeknappen for at bekraefte dine valg.
ARSIGTIG 8 | Forsinket start| Forsink starten pa madlavningen. Fungerer ogsa som en kgkken timer!
Damp, der skubbes ud af dampfrigivelsesventilen, er varm. Laeg IKKE . s S Setvalte S
haender, ansigt eller udsat hud over Dampfrigivelsesrenheden, nar tart tarter det valgte Smart -program.
trykket slippes for at undgé personskade. 10 Annuler Stopper et smart program og saetter multicookeren tilbage til standby.
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Kontrolpanel

Statusikoner
o Lyden er teendt.

@ Lyden er slukket.

Q.) Forsinket Start karer.

& Vises, nar Keep Warm kgrer, eller er indstillet til at teende, nar madlavningen er faerdig.

." Et airfry smartprogram er valgt

Tilberedningsstatus

L/ /[ NS

Pre-heating

Nar et smart program starter, blinker tilberedningsstatus for at vise, at forvarmning
(pre-heating) er i gang. Displayet viser On under forvarmningstrinnet for at forteelle
dig, at det arbejder pa det!

L/ / N/ /[

Cooking

Nar Pro Crisp nar det indstillede trykniveau eller temperatur, blinker statuslinjen for at
vise, at madlavning (cooking) er begyndt. Displayet teeller tilberedningstiden ned og
fremhaever det valgte tryk eller temperaturniveau.

Keep Warm

Hvis Hold varm (Keep Warm) er teendt, nar madlavningen er feerdig, flyttes statuslinjen
til Keep Warm, og timeren teeller den forlabne tid op til maksimalt 10 timer (10:00). Nar
Keep Warm er fuldfert, viser displayet End.

Hvis Hold varm er slukket, nar madlavningen er feerdig, vender multicookeren tilbage til
standby, og displayet viser Slut (End).

Kontrolpanel

Statusbeskeder
: = :- :- Standby mode — Pro Crisp venter pa dine kommandoer!
: = |—| Pro Crisp er i forvarmningsfasen (Pre-heating).
Displayet viser Hot, nar Pro Crisp nar den perfekte temperatur
o ) under Sauté.
J g =p» Nar meddelelsen forsvinder, begynder timeren at teelle
tilberedningstiden.
Displayet viser et af fglgende:
minl = ¢ Nedtaellingen af tilberedningstiden,
[ I O | * Hvor lang tid er tilbage pé forsinket start (Delay Start), far
tilberedningen begynder,
e Hvor laeange maden er holdt varm efter tilberedningen er faerdig.
:— "~ .—: Nar tilberedningen er feerdig, viser displayet Slut. End.

Kan du se noget andet? Se Fejlfinding for at fa flere oplysninger.

Indstillinger

Indstilling Beskrivelse

Nar du er i standby, skal du trykke og holde drejeknappen nede, indtil

lydikonet blinker, og derefter dreje drejeknappen for at sla lyden til og fra.

sla lyd til Tryk pa drejeknappen for at bekreefte dit valg.

eller fra.

=) Lyde for sikkerheds- og fejlmeddelelser kan ikke
deaktiveres.

Skift vist Velg Sous Vide eller et hvilket som helst program, der bruger airfryerlag
temperatur til gryden, og tryk derefter pa drejeknappen, indtil temperaturenheden
(°Cog°F). blinker. Dreg drejeknappen for at skifte mellem ° C og °F, og tryk

derefter pa drejeknappen for at gemme aendringen.
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Kontrolpanel Trykreguleringsfunktioner (Din pose med tricks!)

Indstilling Beskrivelse Se Pleje, rengering og opbevaring for installation og fjernese af dele

Trykkogelag

Juster og gem

brugerdefineret | Nar et Smart-program er valgt, gemmes sendringer af - )

tilberedningstider tilberedningstid, temperatur og trykniveau, ndr Smart-programmet Hvad vi elsker ved den Hvad du burde vide om den

og temperaturer.| starter.
9 P Nar du lukker laget (over handtagene pa

den nye indergrydel), indstilles det

automatisk til Seal for serigst nemt

Laget er aftageligt under ikke-trykkogning,

Standard tid Tidsinterval

trykkogning. s& du kan smagsteste, mens du gar.
6 timer (06:00) 10 minutter til 24 timer
(00:10 til 24:00) Laghandtaget er behageligt at br.uge,u Ved trykkogning lser laget forst pa plads,
. uanset om du er venstre- eller hgjrehdndet, nar multikogeren er sat under tryk. Prav ikke
Du kan bruge Forsinket Start med: og det star op i multikogerbunden! at fierne laget unadigt!

Nar den er tilsluttet, spiller Pro Crisp en lille

* Trykkog
jingle, nar du abner og lukker laget :)

e Slow Cook
Forsink starten | ¢ Damp
af madlavning.

Veelg et smart program, og indstil Forsinket start til enhver tid, for du

X Fjernelse af laget Lukke laget pa plads
trykker pa Start:
01 Tryk pa Delay Start, og drej derefter drejeknappen for at justere 01 Tag fatilagets handtag og drej det mod 01 Juster symbolet pa laget v med
varigheden du ansker at forsinke madlavningen uret for at justere symbolet pa laget v symbolet p4 multicookerens bund, 1
02 Tryk pa drejeknappen for at bekrasfte og g tilbage til Smart-program. med.symbolet pa kanten af basen pa og senk derefter laget ned pa sporet.
multicookerens - N
03 Tryk pa Start for at begynde. 02 Drejlaget med uret, indtil symbolet
02 Loft laget op og af multicookerens palaget w flugter med midten af
. Nar du er i standby, skal du trykke og holde knappen til det Smart base mod din krop. kontrolpanelet.
Nulstil et Program x, du vil nulstille, i 5 sekunder.
individuel

Smart-programmets trykniveau, tilberedningstid og temperatur

Smart gendannes til fabriksindstillingerne, og multicookeren gér tilbage til
Program. standby.

Nar du er i standby, skal du trykke péa og holde Annuller (Cancel) nede,
Nulstil alle indtil multikogeren bipper.
Smart Alle Smart Program-trykniveauer, tilberedningstider og temperaturer
programmer. gendannes til fabriksindstillingerne.

Se Trykfrigivelse for sikre
trykfrigivelsesmetoder

lllustrations in this document are for reference only and may differ from the actual product.
Always refer to the actual product.
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Trykreguleringsfunktioner

QuickCool™

Brug QuickCool -bakken*til den hurtigste naturlige frigivelse efter tilberedning under tryk.

Hvad du burde vide om den

Hvad vi elsker ved den

Metaldelen af laget bliver ekstremt
Det er en enorm tidsbesparelse - du kan varmt, sa fjern ikke
frigive tryk naturligt op til 50% hurtigere! beskyttelsesdaekslet, medmindre du
bruger QuickCool

Hvis du vil bruge QuickCool -bakken, skal du fylde den med is eller vand og fryse den ned. Nar
det er frosset, fjernes beskyttelsesdaekslet fra trykkogedaekslet og placeres QuickCool -bakken
pa lagets blottede metal.

Nar flydeventilen falder ned i laget, fjerner du QuickCool -bakken, kasserer vandet og dbner
laget. Veer forsigtig, nar du fjerner bakken, da noget af eller hele isen kan vaere smeltet.

*QuickCool-bakke salges separat pa instantpot.co.uk/instant-pot-shop.

AFORSIGTIGT
Laget bliver varmt under og efter tilberedning. Rer ikke ved det eksponerede
metal med bar hud for at undga personskade

Hurtigudlgserkanp

Hurtigudlgserknap styrer dampfrigivelsesventilen - den del, der frigiver tryk.

Hvad du burde vide om den

Hvad vi elsker ved den

Den er super let at bruge og holder vores Den indstilles automatisk til forsegling, nar
haender langt vaek fra dampen, nar du lukker laget, sa sorg for at flytte den til
multicookeren frigiver tryk vent, nar du ikke trykkoger.

Trykreguleringsfunktioner

Seal Position Vent Position

Se Trykfrigivelse for sikre trykfrigivelsesmetoder

Dampfrigivelsesenhed

Dampfrigivelsesrenheden skal veere fuldt installeret for brug.

Daeksel il frigivelse af damp

Dampfrigivelsesventil

Dampfrigivelsesrar

m
Hvad vi elsker ved den Hvad du burde vide om den

Nar trykket slippes ud, bevaeger damp sig op fra den indre
gryde, gennem Dampfrigivelsesrgret og ud fra toppen af
udlufte, spreder dampfrigivelsesventilen - s& det er vigtigt at holde
dampfrigivelsedeekslet omradet rent og klart

dampen, sa den hurtige
trykudlosning er blad og Daeksel til frigivelse af damp sidder lgst pa

skansom dampudlgsningsreret.

AADVARSEL

Dk eller blokér ikke Dampfrigivelsesrenheden pa nogen made for at
undga personskade og/eller materiel skade.

Nar ventilen er ved at
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Trykreguleringsfunktioner

Anti-blok beskyttelse

Anti-blok- beskyttelse forhindrer madpartikler i at komme op
gennem Dampfrigivelsesrar, hvilket hjelper med trykregulering.

Anti-blok- beskyttelse er en integreret del af produktsikkerheden og
nedvendig for trykkogning, sa den skal installeres for brug.

Forseglingsring

Nar trykkogelaget er lukket, skaber Forseglingsringen en luftteet
teetning mellem laget og den indvendige gryde.
Teetningsringen skal installeres for brug

@ Der ma kun installeres en Forseglingsring i laget ad
gangen.

Instant Tip: Silikone er porgs, sa den absorberer steerke

= aromaer og visse smag. Hav ekstra Forseglingsringe ved
handen for at begraense overfgrslen af disse aromaer og smag
mellem retterne. Besgg vores butik for at starte farvekodning
af din madlavning!

AFORSIGTIGT

Kontroller altid for udskaeringer, deformation og korrekt installation fer tilberedning, da
forseglingsringe straekker sig over tid ved normal brug. Hvis du bemaerker streekning,
deformation eller beskadigelse af din forseglingsring, ma du IKKE bruge den.

Udskift forseglingsringen hver 12. til 18. maned eller fer, og brug kun autoriserede
Instant Pot - forseglingsring.

Manglende overholdelse af disse instruktioner kan forarsage madudledning, hvilket kan
fare til personskade eller materielle skader.
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Trykreguleringsfunktioner

Flydeventil

Flydeventilen lader dig vide, nar der er tryk i multicookeren (under tryk) eller ikke (trykfri). Det
vises i 2 positioner:

Under tryk Uden tryk
Flydeventilen er synligt dukket op Flydeventilen er faldet, og
over lagets overflade toppen flugter med laget.

Flydeventilen og silikonehzetten arbejder sammen for at forsegle damp under tryk.
Disse dele skal installeres for brug. Forsgg ikke at betjene Instant Pot uden flydeventilen
korrekt installeret. Ror ikke ved flydeventilen under brug.

Forsag IKKE at fierne laget, mens flydeventilen er oppe, og ALDRIG forsgge
at tvinge laget op. Indholdet er under ekstremt pres. Flydeventilen skal vaere
nede, for du forsgger at fierne laget. Manglende overholdelse af disse
instruktioner kan resultere i alvorlig personskade og/eller ejendomsskade.
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Madlavning med trykkogelag

Instant Pot Pro Crisp er fantastisk alsidig i kekkenet. Uanset hvilken slags madlavning du vil
lave, har Pro Crisp din ryg!

Du kan endda foretage andringer af tilberedningstiden, trykniveauet og temperaturen, efter
at et program er startet. Bare tryk pa drejeknappen for at komme ind i justeringsfelterne og
foretag de ngdvendige andringer, og tryk derefter pa Start.

AADVARSEL
Fyld IKKE den indre gryde hajere end Max PC | Tilbered altid med den inderste gryde

Fill -linjen som angivet pa den indvendige

a plads. Heeld IKKE m ller veeske i
gryde for at undga personskade og/eller pa plads. Heeld ad eller vaeske

, multicookerbunden. For at undga risiko
materiel skade. ;
Ved tilberedning af mad, der ekspanderer for personskade og/eller materiel skade
(f.eks. Ris, banner, pasta), ma den indre gryde | Skal du placere mad og flydende
ikkel fyldes h@jere end linjen Half Fill som ingredienser i den indre gryde, og
angivet pa den indre gryde. derefter indszette den inderste gryde i
multicooker -bunden

AFORSIGTIGT

Den indre gryde og tilbehar vil veere varme under og efter tilberedning. Brug
altid passende handbeskyttelse, nar du handterer en varm indvendig gryde for
at undga personskade og/eller materiel skade

AFORSIGTIGT

Undersgg altid laget og den indre gryde omhyggeligt for at sikre, at de er rene og
i god stand far brug.

« For at undga personskade eller beskadigelse af apparatet skal den indre gryde udskiftes,
hvis den er bulet, forvraenget eller beskadiget

« Brug kun autoriserede Instant Pot -gryder, der er lavet til denne model, nar du laver mad.

Serg altid for, at varmeelementet er rent og tert, far du saetter den indvendige

gryde i multicooker -bunden.

Manglende overholdelse af disse instruktioner kan beskadige multicookeren.

Udskift beskadigede dele for at sikre, at det er sikkert at bruge.
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Trykkog

Brug damptryk til at tilberede mad hurtigt, jeevnt og dybt for lzekre resultater hver eneste
gang.

Trykniveau Foreslaet brug Notes

Lav 5.1 - 8.0 psi Fisk og skaldyr, blade
(35-55 kPa) grentsager og ris Ved trykkogning styrer
trykniveauet
g, kad, fjerkrae, tilberedningstemperaturen.
Hej 9.4 - 12.3 psi rodfrugter, havre, benner, Hojere tryk = hgjere
(65 -85 kPa) korn, knoglebouillon, temperatur!

gryderet, chili.

Vaesker til trykkogning skal vaere vandbaserede, sdsom bouillon, bouillon, suppe eller juice.
Hvis du bruger dase, kondenseret eller fladebaseret suppe, tilsaet vaeske som anvist nedenfor.

Minimum vaeske til trykkogning*

Instant pot storresese

7.6 Litres 500 mL

*Medmindre andet er angivet i opskriften.

Serg altid for, at mad og flydende ingredienser leegges i den indvendige gryde i rustfrit stal og
IKKE direkte i multicookerbunden!

AFORSIGTIGT
For at undga breendende eller skoldningsskader skal du veere forsigtig, nar du
tilbereder tryk med mere end 60 ml olie, oliebaserede saucer, kondenserede
fladebaserede supper og tykke saucer. Tilsaet passende vaeske til tynde
saucer. Undga opskrifter, der kraever mere end 60 ml olie eller fedtindhold.
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Jump start magic!

Slow Cook

Brug Slow Cook til nemme hjemmelavede one-pot-maltider. Lav mac ‘n’ ost, ribben, der
falder af benet og flaeskede carnitas fra hinanden med et tryk pa en knap.

For de bedste resultater skal du altid felge en autoriseret Instant Pot -opskrift eller de

afprevede, afprgvede og sande tryktidsplaner.

Tidsinterval Standardtid Standard tryk
Y Temlzt‘elztur Foreslaet brug Notes
0 minutter til 8 timer 35 minutter Hoi
(00:00 til 08:00) (00:35) Til den lave og langsomme | Du kan bruge trykkogelaget, eller hvis
Low madlavning hele dagen. du vil se din mad, mens den koger, vil
Step 1: Opsztning af Pro Crisp il 04 Lad den automatiske Keep Warm - Indstil i mindst 6 timer (06.00) ethvefrt glaslag med et udluftningshul
; . - . for de bedste resultater. gore jobbet.
trykkogning indstilling veere teendt, eller tryk pa Keep
, , , Warm nar som helst for at slukke den. @ Besag vores butik for tilbehgr!
01 Tilseet veeske og mad til den indre
gryde som angivet i din opskrift. 05 Tryk pa Start for at starte. Displayet High Lav og langsom madlavning, | Retterne skal have mindst 3 timer
viser Til, og tilberedningslinjen for 9 men en lille smule hurtigere. | (03:00), medmindre andet er angivet i
) , i tilberedning viser forvarmning. din opskrift.
Instant Tip: Brug den multifunktionelle

= rist til at opvarme maden jeevnt,
forhindre neeringsstoffer i at sive ned i
madlavningen, lade olie og fedt
dryppe af maden og forhindre mad i
at svide bunden af den indre gryde.

02 Seet den indvendige gryde i
multicooker -bunden

03 Placer og luk trykkogedaekslet som
beskrevet i Trykreguleringsfunktioner:
trykkogelag.

Step 2: Trykkoge

01 Veelg Pressure Cook.

02 Tryk pa drejeknappen for at
veelge standardtiden, eller drej den for
at justere tilberedningstiden.

Tryk pa drejeknappen for at bekreefte
aendringen og ga til det neeste felt.

03 Tryk pa drejeknappen for at veelge
standardtrykniveauet, eller drej den
for at skifte mellem hgijt og lavt tryk.

Tryk pa drejeknappen for at bekreefte dit valg.

E’ Lees Trykkogning 101 for at fa et glimt

06

bag gardinet og finde ud af, hvad der
foregar i den store magiske gryde.

Nar Smart -programmet er feerdigt,
viser displayet Slut, hvis Keep Warm

Hvis ikke, begynder timeren at teelle
fra 00:00 op til 10 timer (10:00)..

Mad bgr ikke holdes varm i mere end

E, 10 timer. Ved tilberedning af tykke eller

stivelsesholdige fedevarer spredes
varmen muligvis ikke jaevnt. For at
sikre fgdevaresikkerhed omrgres
indholdet af tykkere retter hvert 40 til
60 minutter.

07 Fglg din opskrifts instruktion for a tryk pa
multicookeren. Se Trykfrigivelse:

Trykfrigivelsesmetoder til sikre udluftningsteknikker.

En timer med forsinket start kan indstilles til
automatisk at starte tryklavning, mens du er i
sengen, arbejder, lgber gerinder eller har travit med
andre retter. Se Kontrolpanel: Indstillinger for at
indstille en forsinket starttimer.
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O Instant Tip: Dette Smart programs to varmeindstillinger kan sammenlignes med et
= traditionelt langsomt komfur, sé du kan blive ved med at lave alle dine familiefavoritter!

Standardtid

4 timer
(04:00)

Tldsinterval

Standardtemperatur

30 minutter til 24 timer
(00:30 til 24:00)

High

Step 1: Opsatning af Pro Crisp til slow
cooking

01 Tilseet mad og flydende ingredienser til
den indre gryde i henhold til din opskrift..

02 Szt den indvendige gryde i
multicooker -bunden.

03 Placer og luk trykkogeldgetsom

beskrevet i Trykreguleringsfunktioner:

Trykkogelag.

04 Flyt hurtigudlgserknappen til VENT.

Step 2: Slow cooking
01 Valg Slow Cook.

02 Tryk pa drejeknappen for at veelge
standardtiden, eller drej den for at aendre
tilberedningstiden.Tryk pa drejeknappen
for at bekraefte aendringen og ga til det
naeste felt.

03 Tryk pé drejeknappen for at veelge
standardtemperaturniveauet, eller drej
den for at skifte mellem hgje og lave
temperaturer.Tryk pa drejeknappen for
at bekraefte dit valg.

04 Lad den automatiske Hold varm-
indstilling veere teendt, eller tryk pa Hold
varm nar som helst for at slukke den.
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05 Tryk pd Start for at starte. Statuslinjen
viser forvarmning, og timeren begynder
at teelle ned med det samme.

06 Nar Pro Crisp nar maltemperaturen, gar
statuslinjen over til Madlavning.

07 Nar Smart -programmet er feerdigt,
viser displayet Slut, hvis Keep Warm
er slukket. Hvis ikke, begynder
timeren at teelle fra 00:00 op til 10
timer (10:00).

En timer med forsinket start kan indstilles til
automatisk at starte langsom madlavning, mens
du laeser, havearbejde, treener eller har travit
med andre retter. Se Kontrolpanel: Indstillinger
for atindstille en forsinket starttimer.

BEMAERK

Flydeventilen bar ikke stige under Slow Cook. Laget er aftageligt under hele
tilberedningsprocessen for let adgang. Hvis flydeventilen stiger, skal du sgrge
for, at hurtigudlgserkontakten er indstillet til Vent. Se Trykfrigivelsesmetoder til

sikre udluftningsteknikker.

Damp (Steam)

Dampprogrammet fungerer som en standard kogeplade, der koger vaeske i den indre gryde og
tilbereder mad med varm damp. Ved dampning skal du bruge det multifunktionelle stativ til at
holde mad ude af den kogende vaeske.

Standardtid Tidsinterval Standardtemperatur
30 minutter 1 minute to 30 minutter 100°C
(00:30) (00:01 to 00:30) Kan ikke tilpasses.

Step 1: Opsaetning af Pro Crisp til
dampning

01 Fyld op til 750 ml vand i den indre gryde.

02 Leeg den multifunktionelle rist eller en
dampkurv i bunden af den inderste
gryde, og placer derefter dine
madingredienser pa tilbehgret.

03 St den indvendige gryde i multicooker

-bunden

04 Brug et glaslag, eller anbring og luk
tryklaget som beskrevet i
Trykreguleringsfunktioner: Trykkogelag.

05 Hvis du bruger trykkogelaget, skal du
flytte hurtigudlgserkontakten til Vent
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flytter statuslinjen over til madlavning,
og timeren taeller ned.

Step 2: Damp

01 Vealg Steam.
02 Tryk pa .drejeknappen for at veelge 05 Hvis ingredienserne er feerdige med at
Staf(\jdal’ﬂtbldena .eIIert‘(;jreJ den for at tilberede for tiden Igber ud, skal du
andre tilberedningstiden. 2 B
Tryk pa drejeknappen for at bekrefte trykke pa Annullerfornat afslutte Smart
programmet. Ellers, nar Smart -

2ndringen i i )
03 Tryk pé Start for at starte. Displayet programmet er feerdigt, viser displayet
Slut, hvis Keep warm er slukket. Hvis

viser Til, og tilberedningslinjen for
t”beredning viser forvarmning. ikke, begynder timeren at teelle fra 00:00
op til 10 timer (10:00).

04 Nar Pro Crisp ndr maltemperaturen,

Hold varm er ikke programmeret til at teende automatisk, nar Damp er feerdig, men du kan til
enhver tid teende for automatisk opvarmning ved at trykke pa Hold varm.

En timer med forsinket start kan indstilles til automatisk at starte dampning, mens du maler,
planlaegger fest, ruller gennem Facebooks officielle instant pot faellesskab eller har travlt med
andre retter. Se Kontrolpanel: Indstillinger

BEMAERK

Flydeventilen bar ikke stige under damp. Laget er aftageligt under hele
tilberedningsprocessen for let adgang. Hvis flydeventilen stiger, skal du sgrge
for, at hurtigudlgserkontakten er indstillet til Vent. Se Trykfrigivelsesmetoder til
sikre udluftningsteknikker.

BEMAERK

Hvis der er damp i den inderste gryde, kan du bemaerke en vis modstand, nar du
seetter tryklaget pa igen. Lad det falde helt ind i sporet, for det lukkes, og husk at
genindstille Dampfrigivelsesknmappen til Vent.

Sous Vide

Sous vide indebeerer tilberedning af mad under vand i en lufttaet, fedevaresikker pose i en
lang periode. Mad tilberedes i sin egen vaeske og kommer ud fugtig, smagfuld og utroligt
mort.

Standard Temperature

Standardtid Tidsintervalg

temperatur interval

30 minutter til 99 timer
og 30 minutter 60°C
(00:30 to 99:30)

3 timer

(03:00) 25t0 95°C
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Du skal bruge::

Teenger
Termometer

Step 1: Opseetning af sous vide -vandbad 01

Fyld den inderste gryde med vand til
halvfyldningsmaerket som angivet
pa din inderste gryde, og seet det
derefter i multikogerbunden.

02 Placer og luk trykkogelaget som
beskrevet i Trykstyring
funktioner: Trykkogelag.

03 Flyt hurtigudlgserknappen til vent

Step 2: Opsaetning af Pro Crisp til sous
vide -madlavning

01 Vzlg Sous Vide.

02 Trykpédrejeknappen for at vaelge
standardtiden, eller drej den for at
justere tilberedningstiden. Tryk pa
drejeknappen for at bekraefte
&ndringen og ga til det naeste felt.

03 Tryk pé drejeknappen for at veelge
standardtemperaturen, eller drej den
for at justere vandbadets temperatur.
Tryk for at bekraefte.

04 Tryk pa Start for at begynde at
opvarme vandbadet. Displayet viser
Til, og statuslinjen viser forvarmning.

Step 3: Gor din mad klar

01 Mens vandet opvarmes, krydr din
mad som gnsket. Se Ingredienser og
krydderier pa naeste side for tips

Madsikre, lufttaette, forseglelige madposer eller
Vakuumforsegler og fedevaresikre vakuumposer

02 Nar du er klar, skal hver portion mad deles i
individuelle poser.

03 Fjern al luft fra poserne og forsegl dem
teet.

Stage 4: Tilbered!

01 Narvandbadet er klart, skifter displayet
til nedtzellingstiden

02 Fjern laget, og nedsaenk forsigtigt de
forseglede poser.

@ Maden i poserne skal vaere nedsanket, sa
tilseet opvarmet vand til den indre gryde,
nar som helst det er ngdvendigt. Hvis du
bruger en genlukkelig pose, skal du sgrge
for, at teetningen forbliver over vandet.

03 Placer og luk trykkogelaget som
beskrevet i Trykreguleringsfunktioner:
Trykkogelag.

04 Flyt hurtigudleserknap til Vent position.

05 Nar Smart -programmet er feerdigt, viser

tdisplayet Slut End. Abn
multicookeren, og brug din tang til
forsigtigt at fjerne poserne fra det
varme vand.

06 Abn poserne, og brug et termometer
til at kontrollere, om de er "feerdige”.

AFORSIGTIGT
Fyld ikke for meget i den indvendige gryde for at undga beskadigelse af
multicookeren. Det samlede indhold (vand- og madposer) bar efterlade mindst
5 cm mellemrum mellem vandlinjen og kanten af den indre gryde.
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Omvendt svitsning

Svitsning af ked efter lav og langsom tilberedning er den nemmeste made at booste de
allerede lzekre smag gennem taget uden at overstege. Prev omvendt svitsning til mert, saftigt
ked med en smuk brunet skorpe.

01 - Efter sous vide -tilberedning, fijern kadet fra tilberedningsposen og ter det forsigtigt
tort for at fjerne sa meget fugt fra kedets overflade som du kan.

E, Det kan virke kontraintuitivt, men spring ikke over dette trin-du ender med mere
smag og en flot finish!

02 Tom den inderste gryde, og st den derefter tilbage i bunden af multicookeren.

03 Brug Pro Crisp’s Sauté-programmet til at give dit maltid et stegt look, eller brug en
stebejernspande, brunbraender eller en grill-alt hvad der er varmt for at lase fugtigheden fast!
04 Dazk dit ked med folie og lad det hvile i 5-20 minutter, afhaengigt af dets starrelse.

Ingredienser og krydderier

o Salt reekker langt, ndr det er fanget i en luftteet pose, sa det er bedre at bruge lidt mindre, end
du normalt ville, iseer med ked, fjerkree og fisk. Hvis du finder det mere brug efter madlavning,
salt efter smag!

e Brug friske ingredienser af hgj kvalitet, nar du laver sous vide for at sikre den bedst mulige
smag, undtagen ...

® Brug hvidlagspulver frem for ra hvidlgg. Rat hvidleg kan blive virkelig bittert og
overveeldende, nar det koges sous vide. Rent hvidlegspulver af hgj kvalitet giver dig de
bedste resultater.

O Instant Tip: Brug ikke hvidlggssalt i stedet for hvidlggspulver!

=

Opbevaring af tilberedt mad

Hvis du ikke vil spise med det samme, skal du dyppe de udbnede poser ned i isvand for
hurtigt at reducere temperaturen og derefter opbevare dem pa kel, indtil du er klar.

Tjek sous vide tilberedningstider online!

AFORSIGTIGT

Nar du tilbereder kad, skal du altid bruge et kedtermometer for at
sikre, at den indvendige temperatur nar en sikker
minimumstemperatur. Se WHO (Verdenssundhedsorganisationens)
websted pa https://www.who.int/foodsafety/ publications/consumer/
da/5keys_en.pdf? Ua = 1 og/eller gennemga din lokale regerings
fodevaresikkerhedsanbefalinger for at fa flere oplysninger
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Hold varm

Perfekt til at genopvarme maltider eller varme mad i lange perioder.

Standard

Tidsinterval
temperatur

Standardtid

10 timer 30 minutter til 10 timer

(10:00) (00:30 til 10:00) High

Temperature

interval

High
Low
Custom:
25to 90°C

01 Tryt Keep Warm.

02 Tryk pa drejeknappen for at veelge standardtiden, eller drej den for at justere

tilberedningstiden. Tryk pa drejeknappen for at bekraefte sendringen og ga til det naeste felt.

03 Tryk pa drejeknappen for at veelge standard temperatur eller drej den for at skifte mellem

hgj, Lav og brugerdefinerede temperaturniveauer og tryk derefter pa den for at bekraefte

2ndringen.

04 Nar Keep Warm er fuldfert, viser displayet Slut.

AFORSIGTIGT
Tykkere fgdevarer kan forhindre jeevn opvarmning, hvilket kan fare til forkeelet mad, hvis den
efterlades uden opsyn. Nar du tilbereder tykke fadevarer som gryderet og chili, omrgres
indholdet i den indre gryde hvert 40 til 60 minutter for at sikre, at varmen er jeevnt fordelt.
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Sauté

Ligesom at bruge en bradepande, gryde eller fladgrill, skal du bruge Sauté til at simre, reducere
og tykne vaesker, stege maltider og karamellisere grantsager og svits ked fer eller efter brug af
andre tilberedningsmetoder. Brug aldrig et lag, nar du bruger Sauté.

O Instant Tip: Hvis du foretraekker det, kan du bruge den indvendige gryde pa enhver
= elektrisk, keramisk, gas- eller induktionskogeplade. Silikonehandtagene gor det let at

holde pa og regre uden at den smutter!

Tldsinterval

Standardtid

30 minutter 1 minute to 1 hour
(00:30) (00:01 to 01:00)

Standard .
Temperatureinterval
temperatur
High
High Low

Custom: Levels 1-6

STep 1: Opsaetning af Pro Crisp til
sautering

01 St denindvendige gryde i
multicookeren -bunden. Brug ikke et lag.
02 Tryk Sauté.

03 tryk pa drejeknappen for at veelge
standardtiden, eller drej den for at
justere tilberedningstiden. Tryk pa
drejeknappen for at bekrafte
@ndringen og ga til det naeste felt.

04 Tryk pa drejeknappen for at veelge
standard temperatur eller drej den for at
skifte mellem hgj, Lav og
brugerdefinerede temperaturniveauer
og tryk derefter pa den for at bekraefte
andringen.

E:I Der er 6 niveauer af brugerdefinerede
temperaturer at veelge imellem, vist som LE 1
(den laveste temperatur) til LE 6 (den hgjeste
temperatur). Disse niveauer svarer til
temperaturniveauerne pa din kogeplade

Hvis du vil veelge et tilpasset
temperaturniveau, skal du veelge
Brugerdefineret, dreje drejeknappen til dit
foretrukne niveau og trykke pa drejeknappen
for at bekraefte dit valg.

05 Tryk pa Start for at starte. Displayet
viser teendt, og tilberednings-
indikatoren viser forvarmning.

Step 2: Sautéing

01 Nar Pro Crisp ndr maltemperaturen, gar
statuslinjen over til Madlavning, og
displayet viser Hot i et gjeblik, for der
skiftes til nedtaellingstimeren.

02 Tilsaet ingredienser til den inderste gryde.

E, Hvis dine madingredienser tilfgjes,
inden den indre gryde har naet
maltemperaturen, vises meddelelsen
Hot muligvis ikke. Dette er normalt.

03 Huvis ingredienserne er feerdige med at
tilberede far tiden lgber ud, skal du
trykke pa Cancel for at afslutte Smart
Program; ellers, ndr Smart -programmet
er feerdigt, viser displayet End.

Delay Start og automatisk Hold varm kan
ikke bruges sammen med Sauté.
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Deglasering Nar du laver mad med airfryerlaget til gryden, skal du lejlighedsvis lgfte det af multikoger
bunden. Sgrg altid for at placere det varme lag pa den medfelgende beskyttelsespude, ikke

Sautering af ked og grgntsager for tilberedning under tryk er den perfekte made at booste direkte pa din bordplade.

smag pa, da sukker karamelliserer fra den hgje varme i Sauté Smart Program. Deglasering af
den inderste gryde lader dig lase disse smag op i fantastiske saucer, sovs og mere.

For at deglasere, fiern madvarer fra den indre gryde og tilsaet en tynd vaeske, som vand,
bouillon eller vin til den varme overflade. Brug en trae- eller silikoneskraber til at lofte mad, der
sidder fast i bunden af den inderste gryde, og rer det i vaesken.

AADVARSEL
Sauté Smart -programmet nar hgje temperaturer. Hvis den ikke overvages, kan
mad forbraende ved denne indstilling. Brug IKKE et lag, og lad IKKE
multicookeren sta uden opsyn, mens du bruger Sauté Placer varmt lag pa puden Vend det om til opbevaring

Brug af tilbehor til airfryer

Det multifunktionelle stativ kan placeres pa to mader:

Den normale position til trykkogning og Brug stativet i denne position, nar du
dampning af de fleste madvarer vil have din mad hyggeligt op til
airfryerlagets varmeelement

Airfryerkurven i flere niveauer er perforeret for at hjeelpe med at give din mad en laekker all-over
spred og skal bruges til de fleste luftstegte fedevarer, sasom vinger, nuggets og blomkalbid.
Du kan fa forskellige resultater ved at eendre luftstremmen i den indre gryde.

Gor dette... Og fa noget som dette!

Gylden og spred pa toppen, men fordi luften ikke kan

Laeg maden direkte i den stramme under maden, kan saft fra madlavning fa
indre gryde til bunden til at beholde en sumpet tekstur
madlavning E/Fantastisk til kylling, mindre ideel til forarsruller!

Laeg mad i bunden af

. . gyldne sprade pa toppen og siderne.
multi-level airfryerkurven

Saft fra madlavning drypper af, sa bunden spraekker op.
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Gor dette... Og fa noget som dette!

Laeg mad pa bunden af
multi-level airfryerkurven,
og deaek derefter til med
grill/dehydreringsbakken

Luftstremmen omdirigeres, sa det bliver mindre spradt.
Fantastisk til dehydrering!

Din mad kommer teet pa med varmeelementet

Leeg mad pa grill/ og bliver hurtigere spradt.

d.ehydreringsbalfken i Perfekt til at smelte ost eller give dit m3ltid den
a!rfryerkurven pa flere gyldne finish
niveauer

Instant Tip: Undga at overfylde airfryerkurven pa flere niveauer eller i grill-/dehydrerings-
S bakken. Luft skal kunne cirkulere frit omkring maden for at tilberede og sprede ordentligt.
Saml multi-level airfryerkurven
01 Placer bunden af airfryerkurven pa en stabil overflade.

02 Placer airfryerkurven pa flere niveauer over basen, og tryk den godt
ned. Teenderne pa bunden skal springe ind i rillen pa ydersiden af
kurven.

03 Hvis du vil bruge grill-/dehydreringsbakken, skal du indszette den i
en airfryerkurv med flere niveauer med den glatte side opad.

O Instant Tip: For let at mangvrere grill/dehydreringsbakken skal du

= lofte den med to fingre ved hjzelp af de store huller i midten af
bakken. For at forhindre personskade skal du kun handtere
tilbehgret, nar det er koligt.

AFORSIGTIGT

Overfyld ikke den indvendige gryde Den indvendige gryde og tilbehar vil
eller tilbehar. For at forhindre risiko for | vaere varme under og efter

brand, skade og/eller personskade tilberedning. For at undga

skal du s@rge for, at mad ikke kommer | personskade ma du ikke rgre ved den
i kontakt med varmeelementet eller varme indre gryde eller tilbehgr med
elementdaekslet. ubeskyttede haender.

BEM/ERL

Hvis fejlen FOOD BURN opstar, mens du bruger airfryerlag til gryden, skal du
deglace bunden af den indre gryde efter behov i henhold til Sauté instruktionerne.
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Airfry, steg og bag

Brug af airfryerlaget er en fantastisk made at @ge dit maltidets smag og tekstur pa.
Uanset om du vil trykkoge farst og bruge airfryerlaget til at gere din tallerken mere sprad, eller
hvis du foretraekker at tilberede dit maltid bare ved at bruge airfryerlagets l1ag - sa kan du!

Serg altid for at leegge ingredienser i den indvendige gryde i rustfrit stal, ndr du bruger
airfryerlag.

Forudindstillingerne er et nyttigt udgangspunkt, som du kan eksperimentere med. Smarte
programmer gemmer de justeringer, du foretager, sa dine nye favoritter er altid tilgeengelige
med et enkelt tryk pa en knap!

Standardtid Tidsinterval Standard Temperatur
temperatur interval
18 minutter 1 minuttil 1 time R . 3
(00:18) (00:01 til 01:00) 204°C 82 til 232°C
Airfry Airfrying er en fantastisk made at fa en masse smag frem ved kun at

bruge lidt olie. Gor tidligere tilberedte retter mere sprode, eller brug
Airfryerlaget til at tilberede en ret fra start til slut.
Ideel til friske eller frosne pommes frites, kyllingevinger, rejer og meget

mere.
40 minutter 1 minut tilo 1time o o
(00:40) (00:01 til 01:00) 193°C 8210232°C
Steg Giv din steg en smuk skorpe, sprad fjerkrae skind, eller giv dine

grentsager et gyldent ydre.
Fantastisk til oksekad, lam, svinekad, fjerkrze, grentsager og mere.

30 minutter 1T minut til 1 time

(00:30) (00:01 til 01:00) 185°C 82 to 232°C

Som en lille ovn kan Bage Smart-programmet bruges til at lave dekadente
Bag brownies, luftige kager, kager, boller og meget mere.

Du kan bage kager i airfryerkurven med flere niveauer eller en hvilken som
helst ovnsikker bageform, som en springform.

Stil din bageplade pa multifunktionsrist, nar du laver mad. Medmindre det
er angivet i din opskrift, daek ikke dejen, nar du bager.

Afheaengigt af din opskrift kan du bruge den multifunktionelle rist eller ethvert ovnsikkert
keokkengrej til at tilberede eller sprade dit maltid, eller du kan placere mad direkte i den indre
gryde. Serg bare for, at du altid har den indvendige gryde i rustfrit stal fgrst indsat!
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Nar man bager kager

...in the multi-level air
fryer basket, line the
inside with aluminium
foil or greaseproof
paper then pour in the
loose mix.

...i et bageform som en springform, placerer du
multifunktionsristen i bunden af den inderste gryde, og laeg
derefter bageformen paristen i den inderste gryde.

=) Efterlad cirka 2,5 cm mellemrum pa alle sider af bagepladen,
sa varmen kan cirkulere jeevnt.

Step 1: Opseetning af Pro Crisp til
madlavning

01 ISzt den indvendige grydeii
multicookeren
02 Laeg airfryerlaget pa cookerens bund

ved at placere lagfinnerne over den
indre grydes handtag

Tryk 1dget ned for at sikre, at
stromstifterne pa laget kommer i fuld
kontakt med strempuden pa
multikoger basen

03 Vzelg et smart program Air Fry,
Roast eller Bake.

04 Tryk pé drejeknappen for at veelge
standardtiden, eller drej den for at justere
tilberedningstiden. Tryk pa drejeknappen
for at bekrzefte sendringen og ga til det
naeste felt.

05 Tryk pa drejeknappen for at veelge
standard temperatur eller drej den for
at skifte temperaturen.

Tryk pa drejeknappen for at bekreefte.

06 Tryk pa Start for at begynde. Displayet
viser ON, og statuslinjen viser
forvarmning.

€’ Juster tiden eller temperaturen til
enhver tid, og tryk pa Start for at
bekraefte sendringen. £ndringer, der
foretages, efter at Smart -programmet
starter, gemmes ikke.

Step 2: Tilfoj mad

01 Nar airfryerlaget nar den perfekte
temperatur, viser displayet Add Food,
derefter aendres tilberedningstiden og
nedteellingen starter.

E}’ Du kan putte mad i den indre gryde far

eller efter forvarmning, som din opskrift

anbefaler. Tilberedningen starter 10
sekunder efter meddelelsen vises,
uanset om der er tilfgjet mad eller €.

02 Loft forsigtigt airfryerldget til gryden af
bunden til multicookeren og anbring
den pa beskyttelsespuden

E/ Loft af ldget standser madlavningen.

03 Brug den korrekte handbeskyttelse
og indsaet forsigtigt mad eller
tilberedningstilbehor i den indre
gryde.

04 Seet airfryerldget til gryden tilbage pa
bunden af multicookeren for at
genoptage
tilberedningen.
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Step 3: Tilberedning Hvis laget er slukket laengere end
3 minutter gar multicookeren tilbage
til standbytilstand og viser OFF.

03 Nar der er et minut tilbage, teeller

displayet ned pa sekunder.

01 Under Airfry og Steg bipper multicook-
eren halvvejs under tilberedningen, og
displayet viser turn Food. Vend mad

Noget mad behgver ikke vendes. Hvis
E, du ikke fjerner laget, efter at

madindikatoren viser, fortsaetter

tilberedningen efter 10 sekunder.

04 Nar Smart -programmet er fuldfart,
bipper maskinen, og displayet viser
Slut. Ventilatoren kan blive ved med at
blaese i op til 5 minutter, eller indtil du

02 Hvis du vil vende eller rgre din mad, lofter laget.

skal du lafte laget af cookerens bund
og placere det pa beskyttelsespuden
Drej, vend eller rgr dine madvarer 5 minutter, 20 minutter og 60
forsigtigt, og seet derefter airfryerlag minutter efter tilberedningen er
til gryden tilbage pa bunden til afsluttet.

multicookeren for at genoptage
tilberedningen.

Madlavningstips

05 Airfryerlagets lag bipper for at minde
dig om, at tilberedningen er afsluttet

Tilbered alle dine foretrukne friske og frosne ovnbagte og friturestegte snacks-hurtigt!

® Forvarmning er et vigtigt skridt! Vent pd, at meddelelsen Tilfgj mad (add Food) vises, far du
tilfgjer mad til den indre gryde.

e FTil mad med dej, f.eks. Lagringe eller friturestegte snacks, skal du bruge en blanding af g og
bredkrummer frem for vaeskebaserede deje for at sikre, at beleegningen klaeber til maden.

e Spray madvarer med madolie inden tilsaetning af krydderier for at fa krydderiet til at
holde godt fast.

e For super sprade chips skal du laegge dine friskskarne kartoffelsteenger i blgd i isvand i 15
minutter, derefter tarre dem og sprgjte let med olie inden tilberedning.

¢ Dup fugtige madvarer ter inden tilberedning forhindrer overskydende damp og steenk og
giver dig spredere resultater.

Tjek madlavningstiderne, download Instant Pot-appen eller besgg vores opskriftsside for
sjove, nemme at folge opskrifter.

Tilberedningstider er kun en anbefaling.

AFORSIGTIGT

Nar du tilbereder kad, skal du altid bruge et kedtermometer for at sikre, at den
indvendige temperatur nar en sikker minimumstemperatur. Se WHO
(Verdenssundhedsorganisationens) websted pa https://www.who.int/
foodsafety/ publications/consumer/da/5keys_en.pdf? Ua = 1 og/eller
gennemga din lokale regerings fadevaresikkerhedsanbefalinger for at fa flere
oplysninger.
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Madlavning med airfryerlag Pleje, renggring og opbevaringe
Renger din Instant Pot Pro Crisp og dens dele efter hver brug. Manglende overholdelse
af disse rengeringsinstruktioner kan resultere i katastrofale fejl, hvilket kan fore til
materielle skader og/eller alvorlig personskade.

Grill og Dehydrer

Disse smarte programmer kgrer i modsatte ender af temperaturspektret, hvor Grill er det
hotteste program og Dehydrate er det koldeste!
Tag altid stikket ud af din multicooker, og lad den afkegle til stuetemperatur inden rengering.

Brug aldrig metalskuresvampe, slibepulver eller hdrde kemiske renggringsmidler pa nogen af
Instant Potens dele eller tilbeheor.
Lad alle overflader torre grundigt fer brug og fer opbevaring.

Dele Renggringsmetoder og instruktioner

Smart Standard

Standardtid Tidsinterval Temperatur
temperatur

INterval

program

1 til 40 minutter
(00:01 til 00:40)

6 minutter

(00:06) 232°C Kan ikke justeres

Lav frugtstaenger, dehydrerede grgntsagschips og alle slags jerky. Falg altid
en palidelig opskrift, nar du dehydrerer kad.

Step 1: Opsaetning af Pro Crisp til
madlavning

01 Placer din mad pa et tilbeher eller
direkte i den inderste gryde.
02 Seet den inderste gryde multicookeren

03 Leeg airfryerlaget pa cookerens bund

ved at placere lagfinnerne over den indre
grydes handtag

Tryk laget ned for at sikre, at
strgmstifterne pa ldget kommer i fuld
kontakt med strempuden pd multikoger
basen

Step 2: Tilberegning
01 Veelg et Smart Program: Grill eller

Dehydrate.

02 Tryk pa drejeknappen for at veelge
standardtiden, eller drej den for at
justere tilberedningstiden. Tryk pa
drejeknappen for at bekraefte
a@ndringen og ga til det naeste felt.

03 Tryk pa drejeknappen for at veelge
standard temperatur eller drej den for at
skifte temperaturen.

Tryk pa drejeknappen for at bekraefte.

E’ Grilltemperaturen kan ikke justeres

04 Tryk Start for at begynde. Display viser
On og tilberedningstiden begynder at
teelle ned.

E/ Juster klokkeslaettet eller temperaturen til
enhver tid, og tryk pa Start for at bekraefte
2ndringen. Andringer, der er foretaget,
efter at Smart-programmet starter,
gemmes ikke.

05 Nar der er et minut tilbage, teeller

displayet ned pa sekunder.

06 Nar Smart -programmet er fuldfert,
bipper maskinen, og displayet viser Slut.
Ventilatoren kan blive ved med at blaese
i op til 5 minutter, eller indtil du lgfter
laget.

Airfryerlagets lag bipper for at minde
dig om, at tilberedningen er afsluttet 5
minutter, 20 minutter og 60 minutter
efter tilberedningen er afsluttet
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Grill Grilling involverer direkte top-down opvarmning, og grillet mad har gavn af
at blive placeret teet pa elementet. Perfekt til at smelte ost p& fransk Tilbehar Taler opvaskemaskine, hvis den placeres pa averste kurv, ellers rengares med
en fugtig klud og opvaskemiddel og skylles godt efter med varmt vand.
legsuppe. « Multi-functionelt rist
« Grill/dehydreringsbakke e Adskil airfryerkurven pé flere niveauer for rengering.
7 timer 1 til 72 timer 500C 41 til 74°C « Multi-level airfryerkury * Sprojt eventuelt grillen/dehydreringsbakken og/eller kurven indvendigt med
(07:00) (01:00 to 72:00) e Base fil kurv non-stick madlavningsspray fer tilseetning af mad for lettere rengering.
Dehydrate . . « Beskyttelsespude og e Brug bagsiden af beskyttelsespuden til at deekke airfryerlag ved opbevaring.
y Anvender lav varme over en laengere periode for sikkert at terre madvarer ud. opbevaringscover

Trykkoger lag og dele

Dampudlgsningsventil
Daeksel til frigivelse af damp
Anti-Blok beskytter
Forseglingsring

Flydeventil

Silikonehaette

QuickCool
beskyttelsesdaeksel

Kondensvandsopsamler

Taler opvaskemaskine, hvis den placeres pa gverste kurv,

Fjern alle delene fra laget for rengering. Se Pleje, rengering og opbevaring:
Fjernelse og installation af dele.

¢ Nar dampfrigivelsesventilen og anti-blok beskytter er fjernet, skal du
renggre Dampfrigivelsesrrorets indre med en rgrrens for at forhindre
tilstopning.

e Forat temme vand fra laget efter opvask, skal du tage laghédndtaget og
holde laget lodret over en vask, derefter dreje det 360 ° - som at dreje pa et
rat.

® Efter rengering og aftapning skal Idget opbevares pa hovedet pa
multicookeren, sa det luftterrer helt.

® Opbevar Forseglingsringe i et godt ventileret omrade for at mindske den
resterende lugt fra maltider med meget smag. For at fjerne lugt tilfgjes 250
ml vand og 250 ml hvid eddike til den indvendige gryde, og derefter karer
Pressure Cook i 5 til 10 minutter og QR -tryk.

® Kontroller kondensbeholderen efter hver brug, og tem og renger den efter
behov. Lad ikke mad eller fugt sidde i kondensatopsamleren, da der kan
opsta skadelige bakterier.
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Dele Renggringsmetoder og instruktioner

Renger med en fugtig klud og opvaskemiddel, og brug derefter en ren,
nasten fugtig svamp til at fjerne seeberesterne. Ma IKKE maskinvaskes eller
nedseenkes i vand eller anden vaeske.

e Kontroller altid elementdaekslet for oliesprajt og madrester, og fjern det,
for du dbner airfryerldget til gryden.

® For at fjerne bagt fedt og madrester sprgjtes elementdaekslet med en

blanding af bikarbonat af sodavand og eddike og terres af med en fugtig
Airfryerlag Klud.

* Ved genstridige pletter, lad blandingen virke pa det bergrte omrade i flere
minutter, for den vaskes rent.

@ Serg for, at du ikke bruger noget mere slibende end en tandberste til at
skrubbe elementdaekslet.

® Fjern IKKE elementdaekslet.
o Skyl eller nedsaenk IKKE airfryerldget i vand eller anden vaeske.

Taler opvaskemaskine

e Akut farvning af hardt vand (regnbue, blalig eller hvid misfarvning) kan
kraeve skrubning med en svamp fugtet med eddike eller et ikke-slibende
renggringsmiddel som Bar Keeper's Friend®.

e Ved harde eller forbraendte madrester tilsaettes kogende vand og
opvaskemiddel i den indre gryde og fér lov at sta i et par timer for let
rengaring.

® Sorg for, at alle udvendige overflader er torre, for du placerer den inderste
gryde i bunden af multicookeren.

Indre gryde

Renger med en knap fugtig svamp og opvaskemiddel, og brug derefter
en ren, nasten fugtig svamp til at fierne seeberester. Ma IKKE
maskinvaskes eller nedszaenkes i vand eller anden vaeske.

® Tor indersiden af den ydre gryde og kondenskanten for at sikre, at
madpartikler fijernes. Lad dem torre helt, inden du saetter den indvendige
grydei.

* Tor betjeningspanelet efter behov.

Multicooker base

® Tor den af for at undga striber.

Renger efter behov med en knap fugtig klud.

Stromledning e Szt ledningen rundt om multikoger basen, og stik enden i lederholderen.

Nogle misfarvninger kan forekomme efter maskinvask, men dette pavirker ikke
multicookerens sikkerhed eller ydeevne
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AADVARSEL

Multicookeren indeholder elektriske komponenter. For at undga brand, elektrisk leekage og
eller personskade skal du sgrge for, at multikogerbunden altid forbliver tar.

* Nedsaenk IKKE multicookeren i vand eller anden veeske, og forsgg IKKE at
kare den gennem en opvaskemaskine.

« Skyl IKKE varmeelementet.

» UNDGA at nedseenke eller skylle stramledningen eller stikket.

AADVARSEL
Uden ordentlig renggring kan der Hvis du ser eller lugter sort rag, skal du trykke
dannes mad- og fedtstaenk omkring pa CANQEL og tage stikket ud af airfryer-
varmeelementet, hvilket medferer laget. Nar det er afkslet, rengar du det

. bergrte omrade som anvist for at undga
risiko for r@g, brand og personskade. | personskade ogleller ejendomsskade.

Opbevaring af airfryerlag

Beskyttelsespuden og opbevaringsdaekslet gar dobbelt arbejde, beskytter dine teellere mod
varmen fra airfryerlaget og beskytter varmeelementet og daekslet, ndr det ikke er i brug.

01 Vip beskyttelsespuden, sa den rillede side vender opad..
02 Senk airfryerlaget til gryden pa beskyttelsespuden som vist pa billedet herunder.

03 Drej airfryerlaget til gryden med uret, indtil beskyttelsespuden lases pa plads.

TN
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Fjernelse og installation af dele
Silikoneforseglingsring

Fjern forseglingsringen

Tag fat i kanten af silikonen og traek
forseglingsringen ud bag den cirkulzere
forseglingsringen holder i rustfrit stal.

Nar forseglingsringen er fjernet, skal du
kontrollere, at ringstativet er sikret, centreret
og en jeevn hgjde hele vejen rundt om laget.
Forseg ikke at reparere et deformeret
ringstativ.

Instant Tip: forseglingsringen er
= |lettere at fjerne og installere, nar den
ervad og let saebet ind.

Installer forseglingsringen

Placer forseglingsringen over
forseglingsringsholderen, og pres den pa
plads. Serg for, at den er glat hele vejen rundt.

E, Det skal veere taet bag
forseglingsringsholderen. Det kan
vrikke lidt, men bar ikke falde ud, nar
du vender laget.
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Dampfrigivelsesenhed

Fjern Dampfrigivelsesrenheden

Fjern dampfrigivelsesdaekslet, og traek
derefter dampfrigivelsesventilen op og af
Dampfrigivelsesroret..

Installer Dampfrigivelsesrenheden
Placer dampfrigivelsesventilen pa
Dampfrigivelsesrgret, og tryk godt ned.

=, Dampfrigivelsesventilen sidder Iast
pa Dampfrigivelsesrgret, men skal
forblive pa plads, nar laget vendes.

Placer dampfrigivelsesdaekslet over
dampfrigivelsesventilen, og tryk ned. Deekslet
trykt passer pa plads.

QuickCool beskyttelsesdeaeksel

Fjern beskyttelsesdaekslet

Tag fat i tappen, og skub den mod
ldghandtaget, treek den derefter op, mod dig
og af.

Monter beskyttelsesdaekslet

Tag fatifanen, og skub daekslet mod bagsiden
af metaldelen af laget, og tryk derefter ned,
indtil det klikker.

Anti-block beskytter

Fjern anti-blok beskytteren

Tag fat i laget som et rat, og brug dine
tommelfingre til at trykke fast mod siden af
anti-blok beskytteren (trykke mod siden af
laget og opad), indtil det springer af
stikkene under.

Installer anti-blok beskytteren
Placer anti-blok beskytteren over stikkene og
tryk ned, indtil det klikker pa plads.
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Flydeventil og silikonehaette

Fjern flydeventilen fra laget

Placer en finger pa den flade top af
flydeventilen, og drej derefter laget. Fjern
silikonehaetten fra undersiden af flydeventilen,
og fjern flydeventilen fra toppen af laget.

E, Kasser ikke flydeventilen eller
silikonehaetten!

Bund

Installer flydeventilen

Slip den smalle ende af flydeventilen ned i
flydeventilhullet pa toppen af laget. Placer en
finger pa den flade top af flydeventilen, og
drej derefter laget. Fastger silikoneldget til
bunden af flydeventilen.

Kondensopsamler

Kondensopsamleren sidder pa bagsiden af
multikoger basen og fanger eventuelt overlgb
fra kondensfaelgen.

Fjern kondensopsamler

Traek kondensatopsamleren vaek fra
multicookerens bunden; ikke treekke ned.
Bemaerk fanerne pa multikoger -bunden og
rillerne pa kondensatopsamleren.

Installer kondensvandsopsamleren

Ret rillerne pa kondensvandsopsamleren ind
over tapperne pa bagsiden af
multikogerbunden, og skub
kondensvandsopsamleren pa plads som at
lukke en skuffe.

Fejlfinding

Register din Instant Pot Pro Crisp i dag!

Hvis dit problem fortsaetter, eller du har yderligere spargsmal, skal du kontakte din

Problem

Airfryer laget er
pa plads, men vil
ikke teende, eller
slukker under

Mulig arsag

Apparatet er ikke korrekt
koblet til.

forhandler. Eller du kan du kontakte en kundeserviceradgiver via e -mail pa
support@instantpot.co.uk eller telefon pa +44 (0) 3331 230051.

Prov dette

Seet stramkablet godt i en jordet
220-240V stikkontakt.

Forbindelsen mellem
airfryer 1dg og multicookeren
basen er lgs eller knaekket.

Serg for, at laget til airfryeren sidder korrekt pa
trykkogerbunden, og tryk derefter forsigtigt ned.

Kontroller stikkontakten for at sikre, at den er taendt..

madlavning. Dérlig stremforbindelse
eller ingen strom. Undersgag stremledningen for skader. Hvis du
bemaerker skader, kontakt din forhandler.
Den elektriske sikring er sprunget. | Kontakt din forhandler.
MlkrOSWItCh.en er beskidt Kontakt din forhandler.
eller beskadiget.
A CAUTION Stop med at lave mad med det samme. Tryk pa Cancel, og tag derefter stikke
ud af apparatet. Nar rygningen stopper, skal du placere Air Fryer-laget pa den beskyttende pude.
Lad airfryer-laget kele af til stuetemperatur
Madrester pa varmeelement, i for rengering.
Sortreg er kogekammeret eller pa Fjern mad og tilbeher, og renger derefter de bererte
kommer fra tilbeheret.

airfryerlag.

omradet grundigt.

Brug en olie med lavt
regpunkt.

Veelg en neutral olie med hgjt regpunkt, som f.eks
raps-, avocado-, sojabgnne-, saflor- eller risklidolie.

Defekt kredslgb el
varmeelement.

Kontakt din forhandler.

Hvid reg er
kommer fra
airfryer lag.

Tilberedning af mad med en
hgj fedtindhold, sasom
bacon, pelse og burgere,
kan resultere i hvid reg.

Undga at airfry fed mad.

Vand fordamper,
producerer tyk damp.

Ter fugtige fodevareingredienser fer airfrying.

Tilseet ikke vand eller anden vaeske til den inderste gryde
ved airfrying

Krydderi pa mad er blaest
ind i elementet.

Veer forsigtig, nar du krydrer mad.
Sprejt grentsager og ked med olie, for du krydrer
for at hjeelpe krydderierne fast.
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Fejlfinding

Problem

Lejlighedsvis klik
eller let knaekkende
lyd.

Mulig arsag

Lyden af stremskift,

eller trykpladen kan vaere
udvides pa grund af @ndring
temperaturer.

Prov dette

Dette er normalt; ingen handling ngdvendig.

Bunden af den inderste

gryde
er vad.

Tor de udvendige overflader af den indvendige gryde af.
Serg for at varmelegemet er tort, inden den inderste
gryde saettes i ind i multicookeren

Svaert ved at lukke
trykkogelag

Forseglingsring er ikke
korrekt installeret.

Genplacer Forseglingsring. Serg for, at den sidder teet
bagved Forseglingsringholderen.

Flydeventil eri
pop-up stilling.

Tryk forsigtigt flydeventil nedad med et lang
redskab.

Indhold i multicooker er
stadig varmt.

Flyt hurtigudlgserkontakten til Vent-positionen,
sank derefter langsomt laget ned pa multicookerbunden,
hvilket tillader varmen at forsvinde.

Sveert ved at
abne
trykkogelaget.

A DANGER Indholdet kan veere under tryk. For at undga skoldningsskade ma du

IKKE forsege at tvinge laget op.

Tryk inde i multicookeren.

Frigiv trykket i henhold til opskriften. Abn kun
1ag efter at flydeventilen er faldet ned.

Fejlfinding

Problem

Flydeventilen
stiger ikke.

Mulig arsag

Madrester pa flydeventilen
eller flydeventil silikonehzette.

Prov dette

Fjern flydeventilen fra ldget og renger den
grundigt. Udfer den indledende testkersel for at
kontrollere til operation og registrer dine fund.
Kontakt din forhandler

For lidt vaeske i den inderste gryde.

Tjek for svidning i bunden af den inderste gryde.

Tilsaet tynd, vandbaseret vaeske til den inderste gryde iht
til dens storrelse.

7,6 L: 500 ml

flydeventils silikonehaette
beskadiget eller mangler.

Installer eller udskift flydeventilen og/eller silikonehaetten.

flydeventil blokeret af
lagladsning mekanisme.

Bank pé flydeventilen med et langt redskab. Hvis
flydeventilenikke falder, skal du slukke for multicookeren.
Kontakt din forhandler

Ingen varme i den inderste gryde.

Udfer den indledende testkersel for at kontrollere til
operation og registrer dine fund. Kontakt din forhandler

Indvendig grydebund kan evt
blive beskadiget.

Udfer den indledende testkersel for at kontrollere til
operation og registrer dine fund. Kontakt din forhandler

Flydeventil sidder fast i

poppet stilling pga
madrester eller rester.

Serg for, at dampen er helt frigivet ved
hurtigudlgserknap, og tryk derefter forsigtigt pa
flydeventilen med et langt redskab.

Abn laget forsigtigt, og renger derefter flyderen grundigt
ventil, omgivende omrade og lag fer naeste brug.

Lille maengde
damp laekker eller
hveesende fra
dampfrigivelsel-
ventilen under
madlavning.

Hurtigudlgserknap er ikke i
SEAL position

Flyt hurtigudlgserknap til SEAL position

Multicooker regulerer
overtryk.

Dette er normalt; ingen handling pakraevet.

Den inderste gryde
sidder fast pa
trykkogelaget, nar
multicooker er
abnet.

Afkeling af den inderste gryde
kan skabe vakuum, hvilket far
den inderste gryde til at kleebe
til laget.

Flyt hurtigudlgserkontakten for at udlgse vakuumet
ind i Vent position.

Damp siver ud
fra siden af
trykkogelag.

Ingen forseglingsring i laget.

Monter en forseglingsring

Der strammer
damp ud af
dampfrigivelsel-
ventilen, nar
hurtigudlgserknap
eri SEAL position

Ikke nok vaeske i det indre
gryde.

Tilsaet tynd, vandbaseret vaeske til den inderste gryde iht
til dens sterrelse.
7,6 L: 500 ml

Fejl ved tryksensorstyring.

Kontakt din forhandler

Dampfrigivelselventilen
sidder ikke korrekt

Frigiv trykket, og serg derefter for, at dampen slipper
ventilen er monteret korrekt. Se Pleje, rengering og
opbevaring: Fjernelse og montering af dele.

Forseglingsring er beskadiget
eller ikke korrekt monteret.

Udskift forseglingsring

Madrester fastgjort til
forseglingsring.

Fjern forseglingsring og renger den grundigt.

Laget er ikke lukket ordentligt.

Abn, og luk derefter laget.

Displayet forbliver
blankt efter
tilslutning af
stremkablet.

Dérlig stremforbindelse eller
ingen strgm.

Kontroller stikkontakten for at sikre, at den er taendt.

Undersgg stromledningen for skader. Hvis du bemaerker
skader - Kontakt din forhandler

Multicookerens elektriske
sikring er sprunget.

Kontakt din forhandler

Forseglingsringsholderen er
skaev eller off-center.

Fjern forseglingsring fra laget, og kontroller derefter
om Forseglingsringsholderen er bgjer eller
misformet. Kontakt din forhandler

Den indvendige grydekant kan
evt veere misformet.

Tjek for deformation og kontakt din forhandler
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Fejlfinding

Problem

Fejlkoden vises pa
displayet, og
multikogeren
bipper konstant.

Mulig arsag Prov dette
C1
Cc2
cé Defekt sensor. Kontakt din forhandler
Cé6H
CéL
Temperaturen er for Tryk pa Cancel og vent pa, at varmelegemet er afkolet;
hgj — den inderste sorg for, at der ikke er fremmedlegemer i
gryde er muligvis multicookerens base; Indszet eller flyt den indre gryde
cs ikke i multicookeren. i multikogerbunden, og indtast kommandoerne igen.
Tjek for svidning i bunden af den indre gryde. Tilsaet tynd,
Temp.eraturen er vandbaseret vaeske til den inderste gryde efter starrelsen.
for hoj 7,6 L:500 ml
Va'rmeelementet e Kontakt din forhandler
fejlet.
c7 Tilsaet tynd, vandbaseret vaeske til den inderste gryde efter
or Ikke nok vaeske. storrelsen.
7,6 L:500 ml
NoPr
Hurtigudlgserknap er i ) . .
Vent position Flyt Hurtigudlgserknap til SEAL position.
cs Der anvendes forkert Brug kun en Pro Series indergryde i rustfrit stdl med easy-
inderpotte. grib handtag med Pro Crisp.
Cc9 Sensor problem. Kontakt din forhandler
Laget er ikke i den Abn og luk laget.
Lid korrekte position for det
valgte program. Brug ikke Iag, nér du bruger Sauté.
Den inderste gryde er Placer den indre gryde af rustfrit stal
Pot . . ;
ikke multicookeren multicooker base.
Hgj temperatur regi-
streret i bunden af den Stivelsesaflejringer i bunden af den indre gryde kan have
Food | indre gryde; multicooker | blokeret varmeafgivelsen.
burn | reducerer automatisk Sluk for multikogeren, frigiv trykket og inspicér bunden af
temperaturen for at den inderste gryde.
undgad overophedning.
Tryk er akkumuleret Flvt Hurtigudlgserk IV .
brce under et program yt Hurtigudlgserknap til Vent position.
.

uden tryk.

Enhver anden service skal udfgres af en autoriseret repraesentant.
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Garanti

Begraenset garanti

Earlyview Ltd., en autoriseret distributer af Instant Brands, Inc. og Instant Brands Inc. (tilsammen
"virksomheden") garanterer, at dette apparat er fri for defekter i udferelse og materiale under normal
husholdningsbrug i en periode pa et ( 1) ar fra datoen for det originale kab. Denne begraensede garanti
geelder kun den oprindelige keber og brugen af apparatet i Storbritannien. Denne garanti daekker ikke brug
af apparater uden for Storbritannien.

Bevis for original kebsdato og, hvis det anmodes om, returnering af dit apparat er pakreevet for at opna
service i henhold til denne begraensede garanti. Forudsat at dette apparat drives og vedligeholdes i
overensstemmelse med de skriftlige instruktioner, der felger med apparatet (som ogsa er tilgeengelige pa
instantpot.co.uk), vil virksomheden efter eget skan enten: (i) reparere defekter i materialer og handvaerk; eller
(ii) udskift apparatet. Hvis apparatet udskiftes, udlgber den begraensede garanti pa udskiftningsapparatet 12
maéneder fra datoen for det originale forbrugerkab.

Virksomheden er ikke ansvarlig for forsendelsesomkostninger til garantiservice.

Begraensning og undtagelser

Enhver a&endring eller forseg pa sendring af dit apparat kan forstyrre apparatets sikre drift og kan resultere i
alvorlig personskade og skade. Enhver aendring eller forseg pa eendring af dit apparat eller en del deraf
annullerer garantien, medmin-dre sadanne aendringer eller ndringer er udtryk-keligt godkendt af
virksomheden.

Denne garanti deekker ikke (1) normalt slid; (2) skader som fglge af uagtsom, urimelig eller mis-brug af
apparatet, forkert montering eller demon-tering, brug i strid med betjeningsvejledningen, manglende rimelig
og ngdvendig vedligeholdelse, Guds handlinger (sésom brand, oversvemmelse, orkaner og tornadoer), eller
reparation eller zen-dring af nogen, medmindre det udtrykkeligt er instrueret og godkendt af virksomheden;
og (3) reparationer, hvor dit apparat bruges til andet end normalt husholdningsbrug og pa en made, dereri
modstrid med offentliggjorte bruger- eller brugervejledninger.

| det omfang geeldende lov tillader det, er virk-somhedens ansvar, hvis det er tilfeeldet, for et-hvert pastaet
defekt apparat eller del begraenset til reparation eller udskiftning af apparatet eller delenderaf og ma ikke
overstige kebsprisen for et sasmmenligneligt udskiftningsapparat. Medmindre det udtrykkeligt er angivet heri
og i det omfang det er tilladt ved lov, (1) giver Selskabet ingen garantier, betingelser eller repraesentationer,
udtrykkelig eller underforstaet, brug, handelsskik eller pd anden made med hensyn til apparatet eller dele
omfattet af denne garanti og ( 2) Virk-somheden er ikke ansvarlig eller ansvarlig for indirekte, tilfaeldige eller
folgeskader, der opstar som folge af eller i forbindelse med brug eller udferelse af apparatet eller skader med
hensyn til ethvert skonomisk tab, tab af ejendom, tab af indtaegter eller fortjeneste, tab af nydelse eller brug,
omkostninger ved fjernelse, installation el-ler andre felgeskader af enhver art eller art.

Du har muligvis rettigheder og retsmidler i hen-hold til geeldende love, som er et supplement til enhver
rettighed eller afhjeelpning, der kan vaere tilgeengelig under denne begraensede garanti.
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Garanti

Garantiregistrering

Besg@g instantpot.co.uk/support/register-your-product for at registrere dit apparat. Du bliver bedt om at
angive dit navn, din e -mail -adresse, butiksnavnet, kabsdatoen, modelnummeret og serienummeret (som
begge findes pa apparatet). Denne registrering ger det muligt for os at holde dig ajour med produktudvikling
og opskrifter og kontakte dig i det usandsynlige tilfelde af en produktsikkerhedsmeddelelse. Ved registrering
registrerer du, at du har laest og forstaet brugsanvisningen og advarslerne, der felger med apparatet.

Garanti Service

¢ Ditnavn,e-mail-adresse eller telefonnummer.
¢ Enkopiafden originale kabskvittering med ordrenummer, model og serienummer.
o Enbeskrivelse af produktfejl, herunder fotografier eller video, hvis determuligt.

Kontakt information

Instant Pot / Earlyview Ltd

Unit 5 Hersham Farm Business Park
Kitsmead Lane

Chertsey, Surrey KT16 ODN, UK

Email: support@InstantPot.co.uk
Telephone: 03331 230051

This warranty was last updated on 1 September 2019 for all products sold from [1 November 2019].
If your product comes with our older warranty version, your warranty will continue to be honoured.

Genbrug

Dette apparat overholder WEEE -direktivet 2012/19/EU om bortskaffelse af elektrisk udstyr

og elektronisk udstyr (WEEE). Dette apparat overholder det europaeiske direktiv for elektromagnetisk
kompatibilitet (EMC) 2014/30/EU og dets revisioner samt lavspaendingsdirektivet (LVD) 2014/35/EU og dets
revisioner.

Denne maerkning angiver, at dette produkt ikke bgr bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald i
hele EU. For at forhindre mulig skade pa miljget eller menneskers sundhed fra ukontrolleret bortskaffelse af
affald skal det genanvendes ansvarligt for at fremme baeredygtig genbrug af materielle kilder. For at
returnere din brugte enhed skal du bruge retur- og indsamlingssystemerne eller kontakte kundeservice for
yderligere genbrugs- og WEEE -oplysninger.
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Instant Pot

Instant Brands Inc.
11-300 Earl Grey Dr., Suite 383
Ottawa, Ontario K2T 1C1, Canada

Distributed by
Earlyview Ltd (Instant Brands Official Distributor) Unit 5 Hersham
Farm Business Park
Kitsmead Lane
Chertsey, Surrey KT16 ODN, UK

Register your product today
www.instantpot.co.uk/support/register

Contact us
+44(0) 3331 230051
support@instantpot.co.uk
instantpot.co.uk
instantpot.co.uk/instant-pot-shop

Denne manual er oversat fra den engelske version fra Instant Pot af:
Fun Nordic APS Egelund 8, 6200 Aabenraa Danmark
www.funnordic.dk

Join the Official Instant Pot Community
www.facebook.com/groups/InstantPotUKCommunity

Download Free App

DO vnload on the
. App Store
GETITON

Google Play

ﬁ @instantpotUK
© @InstantPotUK
@instantpotuk

Made in China

Copyright© 2021 Instant Brands™ Inc
633-0101-41
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